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SICHERHEITSHINWEISE

Diese = Gebrauchsan-
weisung ist ein wesent-
licher Bestandteil dieses
Produktes und ist dem
Verbraucher zu liefern.
Die in dieser Anleitung
enthaltenen  Hinweise
aufmerksam lesen, da
sie wichtige Informatio-
nen Uber die Sicherheit
bei Installation, Betrieb
und Instandhaltung lie-
fern. Diese Anleitung
sorgféltig aufbewahren,
um sie jederzeit nach-
schlagen zu kénnen.

Dieses Gerdt ist nur zu
den Zwecken zu ver-
wenden, die in diesem
Handbuch bestimmt
werden. Der Hersteller
haftet nicht far eventu-
elle Schaden, die durch
unsachgemdlfie,  fal-
sche oder unvernunf-
tige Verwendung des
Gerdts entstehen.

Vor dem Gebrauch le-
sen Sie die ganze Ge-
brauchsanweisung oder
mindestens die Sicher-

heitshinweise und Ein-
stellung des Gerdtes
durch.

Dieses Gerdt kann von
Kindern ab 8 Jahren
und darUber sowie von
Personen mit verringer-
ten physischen, senso-
rischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel
an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder
bezlglich des sicheren
Gebrauchs des Gerdts
unterwiesen wurden und
die daraus resultieren-
den Gefahren verstehen.
Kinder durfen nicht mit
dem Gerdt spielen. Die
Reinigung und Wartung
darf nicht von Kindern
ohne Aufsicht durchge-
fahrt werden.

Die Maschine kann nur
mit gemahlenem Kaf-
fee verwendet werden.

Nach dem Auspacken
sicherstellen, dass das
Gerdt unversehrt ist. Im
Zweifelsfall auf die Ver-

wendung des Gerdts ver-
zichten und qualifiziertes
Fachpersonal hinzuzie-
hen. Die Verpackungs-
elemente (Plastikbeutel,
Styroporteile, Naigel usw.)
nicht in der Reichweite
von Kindern liegen las-
sen, das sie eine poten-
Zielle Gefahrenquelle
darstellen. Nicht in der
Umwelt freisetzen.

Das Gerdt darf nur in
Radumen aufgestellt wer-
den, in denen die Bedie-
nung und Wartung nur
durch geschultes Perso-
nal erfolgt.

Der Zugang zu den Ser-
vicebereichen ist auf
Personen beschrénkt,
die Uber praktische
Kenntnisse und Erfah-
rungen mit dem Gerat
verflgen, insbesondere
im Hinblick auf Sicherheit
und Hygiene.

Die Maschine muss auf
einer horizontalen Fl&-
che in einer geeigneten
Hoéhe installiert werden,
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so dass der obere Teil
der Maschine mehr als
1,2 m betragt.

Das Gerdat darf nicht an
Orten installiert werden,
an denen Wasserstrah-
len verwendet werden
kénnen.

Das Gerdat darf nicht
mit einem Wasserstrahl
gereinigt werden.

Der gemessene Schall-
druckpegel A liegt unter
70 dB (A).

Um die Luftung der Ma-
schine zu gewdhrleis-
ten, muss sie mit der
LOftungsoéffnung im Ab-
stand von mindestens
15 mm von Wadanden
oder anderen Maschi-
nen aufgestellt werden.

Vor jeder Tatigkeit wie
Installation,  Wartung,
Ausladen,  Einstellung
muss der qualifizier-
te Bediener immer Ar-
beitshandschuhe und
Unfallverhttungsschu-
he anziehen.
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Vor dem Anschluss
des Gerdtes prufen,
ob die Betriebsdaten
auf dem Typenschild
mit den Bemessungs-
werten des Stromver-
sorgungsnetzes Uber-
einstimmen. Die Platte
ist im Inneren der Ma-
schine sichtbar, indem
Sie die Wasserauf-
fangwanne entfernen.
Die Maschine muss in
Ubereinstimmung mit
den geltenden Bun-
des-, Landes- und Re-
gionalvorschriften  far
Hydrauliksysteme mit
Hochwasserschutz in-
stalliert werden. Aus
diesem Grund mussen
die Hydraulikanschlts-
se von einem qualifi-
zierten Techniker vor-
genommen  werden.
Die Garantie erlischt,
wenn die Eigenschaf-
ten des Netzteils nicht
mit den Angaben auf
dem Typenschild tber-
einstimmen.

Zur Installation des Ge-
réts sind die Bauteile
und Materialien zu ver-
wenden, die dem Ge-
rat mitgeliefert werden.
Sollte die Verwendung
anderer Bauteile not-

wendig sein, so muss
der Installationstechni-
ker deren Eignung fur die
Verwendung im Kontakt
mit Wasser prufen, das
far den menschlichen
Verzehr bestimmt ist.
Die Espressomaschine
muss unter Beachtung
der jeweils geltenden
Vorschriften fur die Was-
serversorgung installiert
werden. Der Wasseran-
schluss muss von einem
zugelassenen Fachtech-
niker ausgeflhrt werden.
Verwenden Sie beim An-
schluss an das Wasser-
leitungsnetz immer ein
neues Rohr, alte Rohre
durfen nicht verwendet
werden.

Bei der Installation muss
derzugelassene Elektriker
einen allpoligen Schalter
gemdld den geltenden
Sicherheitsvorschriften
mit Kontaktéffnungsab-
stand zur Verfugung stel-
len, der eine vollstéindige
Abschaltung unter den
Bedingungen der Uber-
spannungskategorie I
ermdéglicht und gemdaf
den Verdrahtungsvor-
schriften in das Strom-
versorgungssystem ein-
gebaut werden muss. FUr

den australischen und
neuseeldndischen Markt
muss der Trennschalter
gemdR der Norm AS/NZS
3000 installiert werden.

Es wird empfohlen, ei-
nen Netzwerk-Differen-
tialschalter mit einem
Nenndifferenzstrom von
nicht mehr als 30 mA zu
installieren.

Bei der Installation in Ku-
chen schlieRen Sie den
Potentialausgleichslei-
ter an die mit dem Sym-
bol v gekennzeichnete
Klemme an der Maschi-
ne an.

Der Hersteller Gbernimmt
keine Haftung fur Sché-
den, falls die Anlage nicht
geerdet ist. Zur elektri-
schen Sicherheit dieses
Gerdts ist das Vorhan-
densein einer Erdungs-
anlage erforderlich.

Es muss durch einen zu-
gelassenen Elektriker
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gepruft werden, dass die
Stromleistung der An-
lage fur die auf dem Ty-
penschild angegebene
maximale Leistungsauf-
nahme des Gerats aus-
reichend ist.

Die Verwendung von
elektrischen Gerdten
beliebiger Art erfordert
die Einhaltung einiger
wesentlicher Grundre-
geln. Insbesondere:

« Das Gerdt keinesfalls
mit nassen Hdanden
oder bei nassen FU-
Ren anfassen;

« Das Gerdt nicht bar-
fuld benutzen.

« In Badezimmern oder

Duschrumen keine
Verldngerungskabel
verwenden;

» Stromkabel nicht zie-
hen, um das Gerét
vom Versorgungsnetz
zu trennen;

- Das Gerdét darf keinen
WettereinfliUssen aus-
gesetzt werden (Re-
gen, Sonne usw.);

- Das Gerat darf nicht
von Kindern oder un-
befugtem  Personal
sowie von Perso-
nen benutzt werden,
die das vorliegende
Handbuch nicht ge-
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lesen und einwandfrei
verstanden haben.

Der zugelassene Elek-
triker muss auch si-
cherstellen, dass der
Kabelquerschnitt  des
Systems fur die vom
Gerat aufgenommene
Leistung geeignet ist.

Die Verwendung von

Adaptern, Mehrfach-
steckdosen und Ka-
belverldngerungen st
untersagt. Sofern dies
unbedingt notwendig
sein sollte, muss ein zu-
gelassener Elektriker

zugezogen werden.

Um  Uberhitzungen zu
vermeiden, ist es emp-
fehlenswert, das Strom-
kabel komplett abzurol-
len. Die Beltftungs- und
Dissipatiosgitter insbe-
sondere des Tassenwdr-
mers durfen nicht ver-
stopfen.

Das Stromkabel dieses
Gerdtes darf vom Ver-

braucher selbst nicht
ersetzt  werden. Im
Schadensfall das Ge-
rdts abschalten und

das Kabel ausschlief3-
lich von qualifiziertem
Fachpersonal austau-

schen lassen. Wenn das
Netzkabel ausgetauscht
werden muss, darf es
nur von einer autorisier-
ten Servicestelle oder
vom Hersteller ausge-
tauscht werden.

Das Gerdt muss mit
Wasser versorgt werden,
das entsprechend den
am Installationsort gel-
tenden  einschlégigen
Bestimmungen fur den
menschlichen  Verzehr
geeignet ist. Der Instal-
lationstechniker ~ muss
beim Inhaber [ Betreiber
der Anlage die Bestdati-
gung einholen, dass das
Wasser die genannten
Voraussetzungen erfullt.

Bei Maschinen mit Was-
seranschluss an das
Stromnetz muss der Be-
triebsdruck mindestens
0,2 MPa (2 bar) betragen,
und der maximale Druck
fur den ordnungsgemad-
Ren Betrieb der Maschi-
ne darf 065 MPa (6,5
bar) nicht Gberschreiten.

Falls vorhanden, muss
vor dem Enthdrter ein
Anti-Tropf-System ge-
mdafr CEl EN 61770 ins-
talliert werden.

Die  Betriebstempera-
tur muss zwischen +5
und +25°C liegen. Bei
lGngerer Lagerung bei
Temperaturen unter 2°C
muss der Hydraulikkreis
der Maschine entleert
werden, damit er nicht
einfriert. Schalten Sie die
Maschine, falls sie einge-
froren ist, nicht ein, bevor
Sie sie nicht mindestens
1 Stunde lang an einem
Ort mit einer geeigneten
Umgebungstemperatur
ruhen lassen haben.

Nach erfolgter Instal-

lation wird das Gerdt

eingeschaltet, in den
normalen  Betriebszu-

stand gebracht und im

Zustand der “Betriebs-

bereitschaft” belassen.

Nach Erreichen der Be-

triebsbereitschaft ist wie

folgt vorzugehen:

« Lassen Sie mindestens
10 Sekunden lang Was-
ser aus dem Gerdt lau-
fen;

« Lassen Sie mindestens
10 Sekunden lang Was-
ser aus der Dampfdu-
se laufen;

« Komplette Entleerung
des Dampfkessels.

Wiederholen Sie den ge-

samten Vorgang min-
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destens dreimal.

Nach erfolgter Installa-
tion sollte ein BerichtUber
die vorgenommenen Ar-
beiten erstellt werden.

Es ist verboten, die Ma-
schine ohne die An-
wesenheit und Aufsicht
eines qualifizierten Be-
dieners an zu lassen. Die
Simonelli Group haftet
nicht far Schdéden, die
durch die Nichteinhal-
tung dieses Verbots ent-
stehen.

Wenn die Dampfduse
benutzt wird, mit Vor-
sicht vorgehen und die
Hé&nde unter die Duse
nicht legen oder sie un-
mittelbar nach dem
Gebrauch beruhren.

Befolgen Sie bei Reini-
gungsarbeiten nur die
Anweisungen in dieser
Broschdure.

Nachdem die Reinigung
der Maschine begonnen
hat, darf dieser Vorgang
nicht unterbrochen
werden, da sonst Reini-
gungsmittelricksténde
in den Bruhgruppen zu-
rackbleiben kénnten.

Bei Stérungen oder man-
gelhaftem Betrieb, das
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Gerdt ausschalten. Es ist
strikt untersagt, Arbei-
ten jeglicher Art am Ge-
rdt vorzunehmen. Dazu
darf ausschlieRlich qua-
lifiziertes  Fachpersonal
herangezogen werden.
Eventuelle Reparaturen
des Gerdts durfen aus-
schlieRlichvom Hersteller
oder dessen zugelasse-
nen undendienststellen
unter  ausschlieRlicher
Verwendung von Origi-
nalersatzteilen  vorge-
nommen werden. Die
mangelnde  Einhaltung
der obigen Vorschriften
kann die Sicherheit des
Gerats beeintréchtigen.

Trennen Sie im Brandfall
die Maschine mit dem
Hauptschalter von der
Stromversorgung. Es ist
absolut verboten, das
Feuer mit Wasser zu 16-
schen, wenn die Maschi-
ne unter Spannung steht.

Der autorisierte Techni-
ker muss den Schalter
der Maschine ausschal-
ten und ausstecken, be-
vor er Wartungsarbeiten
durchfuhrt.

Wenn die Maschine Uber
einen ladngeren Zeit-
raum nicht Uberwacht

wird, schlieRen Sie den
Wasserzulaufhahn.

Der neue Satz Schldu-
che, der mit dem Gerat
geliefert wurde, muss
verwendet werden,
wdhrend der alte Satz
nicht wiederverwendet
werden darf.

Wenn Sie sich dazu
entscheiden ein Gerdt
dieser Art nicht mehr
Zu verwenden, wird es
empfohlen, es auller
Betrieb zu setzen, indem
Sie das Netzkabel von
einem  spezialisierten
Techniker oder einem
autorisierten Kunden-
dienst abziehen lassen.

INFORMATION AN
BENUTZER

Die Maschine belastet
die Umwelt: Die fur die
Entsorgung  zustdndi-
gen Stellen hinzuziehen
oder sich an den Her-
steller wenden, um die
einschlégigen Informa-
tionen zu erhalten.

Gemadl? den EU-Verord-
nungen 2015/863/EU in
Bezug auf die Reduzie-
rung gefdhrlicher Stoffe
in Elektro- und Elektro-
nikgerdten sowie deren
Entsorgung.

Das Symbol ,durchge-
strichene Mulltonne” auf
dem Gerét bedeutet,
dass das Produkt am
Ende seiner Lebensdau-
er getrennt gesammelt
werden muss. Der Be-
nutzer muss daher das
Gerét am Ende seiner
Lebensdauer in den zu-
gelassenen  Sammel-
stellen fur getrennte
Abfallsammlung von
elektronischen und elek-
trotechnischen Abfdllen
beseitigen oder es dem
Verkdufer zurtckgeben,
falls er ein dhnliches
Gerdat kauft, so dass ein
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Verhdltnis 1 zu 1 entsteht.
Die angemessene ge-
trennte Abfallsammlung
vor der Lieferung des al-
ten Gerdtes zu umwelt-
freundlichen Recycling-,
Behandlungs- und Ent-
sorgungsanlagen tragt
dazu bei, eventuelle
schdadliche  Auswirkun-
gen auf die Umwelt und
Gesundheit zu vermei-
den und unterstitzt das
Recycling von Stoffen,
die das Gerdat beinhal-
tet. Die unzuldssige Ent-
sorgung des Produk-
tes hat die Verhdngung
einer Strafe im Sinne
der gesetzesvertreten-
den  Rechtverordnung
Nr. 22/1997 (Artikel 50 ff.
der gesetzesvertreten-
den Rechtverordnung Nr.
22/1997) zur Folge.
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DIE VORBEREITUNG
STEHT IN DER
VERANTWORTUNG
DES KAUFERS

VORBEREITUNG DES
AUFSTELLUNGSORTES
Der Kd&ufer muss eine
geeignete Auflagefléche
zur Verfugung stellen,
um das Gewicht der Ma-
schine zu tragen (siehe
Kapitel Installation).

ELEKTRISCHE
PRADISPOSITION

Das elektrische System
muss den am Installa-
tionsort geltenden na-
tionalen Vorschriften ent-
sprechen und effizient
geerdet sein.

Installieren Sie eine allpo-
lige Trennvorrichtung vor
der Maschine.

N A

Die Stromversorgungs-
kabel mussen entspre-
chend dem von der
Maschine  bendtigten
Maximalstrom so be-
messen sein, dass der
gesamte Spannungs-
abfall bei Volllast weni-
ger als 2% betragt.

VORBEREITUNG EINES
WASSERANSCHLUSSES
Bereiten Sie eine geeig-
nete  Wasserableitung
und ein Wasserver-
sorgungsnetz vor, das
Wasser mit einem ma-

ximalen franzosischen
Harte-Grad von 5/6
(50/60 ppm).

| SYMBOLE

VINVANAN
A B C
D E
A Allgemeine Gefahr
B Stromschlaggefahr
C Verbrennungsge-
fahr
D Gefahr von
Maschinenschaden
E Betrieb, der dem
qualifizierten Tech-
niker vorbehalten ist,

gemal den gelten-
den Vorschriften.
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| RESTRISIKEN

Obwoh!| der Herstel-
ler mechanische und
elektrische Sicherheits-
systeme zur VerflUgung
gestellt hat, gibt es wah-
rend des Einsatzes der
Maschine noch einige
Gefahrenzonen:

A\

« BrUhgruppe
des Kaffees.

« Dampfrohr.

« HeiRwasserdUse

e Tassenwdrmer.

Dampf kann Verbren-
nungen  verursachen,
wenn er auf Kérperteile
gerichtet ist.

Unmittelbar nach dem
Ausschalten des Gerdts
oder nach der Benut-
zung verbleibt Restwar-
me, insbesondere an
der Oberfléche der Kaf-
feegruppe, aber auch in
anderen Bereichen des
Gerdts.

ELAR|MAEF



ERHALT DER MASCHINE

| TRANSPORT

Die Maschine wird auf
Paletten zusammen mit
anderen Maschinen in
Kisten transportiert, die
mit Rippen an der Palet-
te befestigt sind.

Vor Transport- oder
Handhabungstdatigkei-
ten muss der Bediener
Handschuhe und Unfall-
verhdtungsschuhe so-
wie einen Schutzanzug
mit Gummiband am
Rand anziehen.

Die Maschine muss von
2 oder mehr Personen
bedient werden.

A\

Der Hersteller lehnt jede
Verantwortung fur Sach-
und  Personenschdden
ab, die sich aus der Nicht-
einhaltung der geltenden
Sicherheitsvorschriften far
das Heben und Bewegen
von Materialien ergeben.

' HANDHABUNG

| LAGERUNG

NAA

Palette

Die
etwa 30 cm anheben
und zum Ladebereich
bringen.

langsam

Nachdem sichergestellt
wurde, dass keine Hin-
dernisse, Sachen oder
Personen, vorhanden
sind, kann das Laden
vorgenommen werden.

Nach Erreichen des Ziel-
orts wiederum sicherstel-
len, dass sich im Entla-
debereich keine Sachen
oder Personen befinden,
die Palette mit einem ge-
eigneten Hebemittel (z.B.
Gabelstapler)  abladen
und in etwa 30 cm Hbéhe
Uber dem Boden bis zum
Lagerort bringen.
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50°C
Yicloria Ardluino 500{

Die Box mit der Maschine
muss  wetterunabhdngig
gelagert werden.

Bevor der nachstehende
Vorgang ausgefuhrt  wird,
ist sicherzustellen, dass die
ladung gesichert ist und
bei Entfernen der Veranke-
rungsreifen nicht fallen kann.

Das mit Schutzhandschu-
hen und Sicherheitsschu-
hen ausgestattete Perso-
nal muss die Umreifungen
durchtrennen und das Pro-
dukt einlagern. Dozu die
technischen  Datenbldtter
der Maschine nachschla-
gen, um das Gewicht der zu
lagernden Maschine fest-
zustellen und sich entspre-
chend darauf einzurichten.
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| ENTPACKEN

—_— 5_,-5‘5'_’
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Nach dem Auspacken
der Maschine, die Pa-
lette oder Behdlter nicht
gedankenlos fortwerfen.

Uberprufen Sie nach Er-
halt der Box, ob die Ver-
packung intakt und op-
tisch unbeschdadigt ist.
Die  Betriebsanleitung
und der dazugehérige
Satz mussen sich in der
Verpackung befinden.

| INHALTSKONTROLLE

/j

iy Prwsiars 8180 MPs  LIAN il Pragdan (65 WPy

| F
~ I H
-

(/.

Wenden Sie sich im Fal-
le von Schd&den oder
Fehlfunktionen an lhren
Hé&ndler vor Ort.

Geben Sie bei jeder
Kommunikation immer
die Seriennummer an.
Die Mitteilung muss in-
nerhalb von 8 Tagen
nach Erhalt der Maschi-
ne erfolgen.

Co~NoOOUhwWNKF

Maschine (Beispielbild)
Kaffeepresse (n.1)
Einzelfilter (n. 1)
Doppelfilter (n.1)

Blinde Filter (n. 1)

Feder (n.2)

Filterhalter 1-Weg
Filterhalter 2-Weg
Schutzgummi
Dampfduse

Zulaufleitung 3/8” (n.1)
Ablaufleitung @25 (n. 1)
Zubehérbox Pure Brew
Konischer Filter Pure Brew
Feder Filterhalter Pure Brew
Filterhalter Pure Brew
Reinigungsset

mooOw>

TIOT
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QR-Code
Seriennummer
Spannungsversorgung
Frequenz
Betriebsdruck
Wasserleitung
Modell und Version
Produktionsdatum
Leistung
Maximaler Druck
Wasserleitung




Oq ALLGEMEINE INFORMATIONEN

HERSTELLER: SIMONELLI GROUP - Via E. Betti, 1 - Belforte del Chienti, Macerata (MC) - ltalien
KAFFEEMASCHINENMODELL: EAGLE ONE PRIMA EXP

O 2 TECHNISCHE DATEN

=

ELEKTRISCHE DATEN

FASSUNGSVERMOGEN
DAMPFKESSEL

NETTOGEWICHT

BRUTTOGEWICHT

220-240 V~
110 -120 v~

I
kg/Ib |
kg/lb |

50-60 Hz 2600 W
50-60 Hz 1800 W

220-240 V~ 50-60 Hz 1800 W (AUS/NZ)

15

36/79,37

47 /102,62

GROSSEN

X

Y

z

X
mm 41
inch 16,18
mm 379
inch 14,92
mm 510
inch 20,08
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BESCHREIBUNG DER MASCHINE

Die revolutiondre Extrak-
tionsmethode PURE BREW,
nutzt die pulsierenden Fre-
quenzen des Wasserdrucks,
um das reinste und feins-
te Aroma der Kaffeebohne
freizusetzen. In Kombination
mit dem neuen patentierten
konischen 20-Gramm-Filter
kbnnen Sie den Filterkaffee
.Pure Brew Coffee Filter” auf
Knopfdruck aufbrihen.
HeiRwasserknopf
Aufgusseinheit
HeilRwasserdlse
Tropfschale

Filterhalter
qup/Eosycreamfrohr
Manometer
Maschinenful®
Dampf/Easycream knopf
Tassenwdrmer

Tank

',:'5@00*0701#(»)[\)'*

1A Kaffeedosis 1 Ausgabe-
Taste

1B Kontinuierliche
Kaffeeausgabe-Taste

1C Kaffeedosis 2 Ausgabe-
Taste

L1 Kontrollleuchte
Tankversion/kein Wasser
im Tank

L2 Kontrollleuchte
Maschinenheizung

L3 Geisteranzeige
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3.1

‘ BESTIMMUNGSGEMASSE
VERWENDUNG

- Die Maschine bietet eine
Vielzahl von Espresso-
Méglichkeiten und -Kom-
binationen, die den Anfor-
derungen entsprechen.

« Nutzen Sie die professio-
nellen Abrechnungsdaten
fr die Ausgabe von Kaffee,
Wasser und Dampf.

« FGr das Vorwarmen der
Becher ist ein entspre-
chender Bereich vorge-
sehen. Dieser darf nur far
diese Verwendung ver-
wendet werden, jede an-
dere Verwendung ist als
unsachgemdf’ und damit
gefdhrlich anzusehen.
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3.2

‘ UNSACHGEMASSE
VERWENDUNG

In diesem Absatz sind nur
einige Situationen aufge-
fahrt, in denen ein vernunf-
tigerweise vorhersehbarer
Missbrauch vorliegt.

Bei der bestimmungsge-
mdfken Verwendung der
Maschine ist zu beachten,
was in dieser Anleitung an-
gegeben ist.

« Nutzung durch nicht-pro-
fessionelle Betreiber.

« Verwendung von ande-
ren FlUssigkeiten als ent-
hdrtetem Trinkwasser mit
einem maximalen franzd-
sischen Hdarte-Grad von
5/6° (50/60 ppm).

» Das BerUhren der Auslass-
einheit mit den Hé&nden.

» Das EinfUhren von anderen
Dinge oder Materialien als
Kaffee in die Filterhalter.

+ Andere Gegenstdnde als
Tassen auf den Tassen-
wdarmer stellen.

- Die Behdlter mit FlUssig-
keiten auf den Tassenwdar-
mer stellen.

« Das Erwédrmen von Ge-
trénken oder anderen
Nicht-Lebensmitteln.

« Das Blockieren der Luf-
tungsgitter mit Tdchern
oder anderem, oder das
Abdecken des Tassenwdr-
mers mit TUchern.

» Die Maschine bei Ndsse zu
verwenden.

ELlL~/RIMA EXF



INSTALLATION

>900 mm
1

Zum Anheben der Maschine
sind mindestens 2 Personen
erforderlich.

4.1

| POSITIONIERUNG

Uberprafen Sie vor der Ins- . Stellen Sie die Maschine

tallation der Maschine, ob  auf eine horizontale Ebene,

die beanspruchte Fliche mit  die mindestens 900 mm

den Gesamtabmessungen  Uber dem Boden liegt.

und dem Gewicht der Ma- . Halten Sie mindestens 100

schine kompatibel ist. mm um die Maschine her-
um, um eine ausreichende
Beluftung zu gewdhrleis-
ten.
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« Stellen Sie die Maschine
mit den StellfURen ein.
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4.2

| WASSERANSCHLUSS

Verbindungsrohre nicht dros-
seln. Sicherstellen, dass der
\ Abfluss die Aussonderungen
° beseitigt. Es ist verboten, An-
& schlussleitungen zu verwen-
den, die bereits in der Vergan-
genheit verwendet wurden. Die
Wartung der Filter liegt in der
Verantwortung des Kaufers.

1 Feinfilter
2 Enthdrter
3 Abfluss 50 mm

Wenn das Wasser nicht in-
nerhalb der erforderlichen
Spezifikationen gehalten
wird, erlischt die Garantie.

Das Gerdt muss in Uberein-
stimmung mitden geltenden
bundes-, landes- und orts-
Ublichen Sanitérvorschriften
(Codes) installiert werden,
einschlielRlich Ruckflussver-
hinderer. Daher mussen die
Sanit@ranschllisse von ei-
nem qualifizierten Techniker
vorgenommen werden.

WASSERSPEZIFIKATIONEN

+ 50-60 ppm
(Teile pro Million).

+ Wasserleitungsdruck
zwischen 2 und 5 bar
(Kaltwasser).

« Minimaler Durchfluss:

200 I/Stunde

« Filtration unter 1,0 Mikron.

« Fester Ruckstand (tds: Sum-
me der geldsten Feststoffe)
zwischen 50 und 250 ppm.

« Alkalitét zwischen 10 und 150
ppm.

« Chlor weniger als 0,50 mg/I.

« pH-Wert zwischen
6,0 und 8,0.

4.3

| STROMANSCHLUSS

Bevor Sie die Maschine an
ein Stromnetz anschlielRen,
Uberprufen Sie, ob die auf
dem Typenschild der Ma-
schine angegebenen Daten
mit den Daten des Strom-
netzes Ubereinstimmen.
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ELEKTRISCHE
SPEZIFIKATIONEN
230V - Einphasig
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VORAUSGEHENDE
SCHRITTE

MASCHINE EIN/AUS (ON/OFF)
Dricken Sie den EIN/AUS-
Schalter unten rechts am
Gerat.

PRADISPOSITION TANK VER-

SION

Die Maschine kommt im

Tankbetrieb an. Die ersten

Operationen, die durchge-

fUhrt werden mussen, sind:

1 Offnen Sie die Tur und
nehmen Sie den Kanister
heraus;

2 Waschen Sie den Kanis-
ter mit Wasser und Sei-
fe und fullen Sie ihn an-
schlieRend mit Wasser;

3 Stellen Sie sicher, dass die
AuRenseite des Kanisters
trocken ist und setzen Sie
ihn wieder richtig ein.

VORBEREITUNG FUR DIREKT-
ANSCHLUSSVERSION

Bei direktem Anschluss ist es
zus@tzlich zum Anschluss an
das Wassernetz notwendig,
die folgende Software-Proze-
dur durchzufUhren, um von
der Kanisterversion auf direk-
ten Anschluss zu wechseln.

T p—

STAND-BY

Halten Sie die Taste 1B 5
Sekunden lang gedrickt,
um die Maschine aus dem
Standby-Modus zu aktivie-
ren.

UMSCHALTEN ZWISCHEN
TANK UND DIREKTEM
ANSCHLUSS

Die Maschine wird im Tank-

modus geliefert. Gehen Sie

folgendermalien vor, um ei-
nen direkten Anschluss her-
zustellen:

1 Schalten Sie die Maschi-
ne mit dem Hauptschal-
ter aus.

2 Halten Sie die Tasten 1A
und 1C gedruckt, wdah-
rend Sie sie mit dem EIN/
AUS-Schalter einschal-
ten. Das Tanksymbol
blinkt dreimal (es wird
signalisiert, dass die Um-
stellung erfolgreich war).

3 Sobald diese Schritte ab-
geschlossen sind, be-
ginnt automatisch der
Fullvorgang des Kaffee-
boilers (siehe unten).

WECHSEL VOM DIREKTAN-
SCHLUSS ZUM TANK

Die Maschine wird im Tank-
modus geliefert. Gehen Sie
folgendermalen vor, um ei-

nen direkten Anschluss her-

zustellen:

1 Schalten Sie die Maschi-
ne mit dem Hauptschal-
ter aus.

2 Halten Sie die Tasten 1A
und 1C gedruckt, wdh-
rend Sie sie mit dem EIN/
AUS-Schalter einschal-
ten. Das Tanksymbol
blinkt dreimal (es wird
signalisiert, dass die Um-
stellung erfolgreich war).

3 Sobald diese Schritte ab-
geschlossen sind, be-
ginnt automatisch der
Fallvorgang des Kaffee-
boilers (siehe unten).

KAFFEEHEIZKESSEL

ANFULLEN

Die Maschine wechselt in

den folgenden Modus:

« Auf dem Display wird ,FI”
angezeigt.

- Die Tasten der Tastatur
beginnen schnell zu blin-
ken.

Dies bedeutet, dass die Ma-

schine bereit ist, den einma-

ligen Vorgang zum Anfullen

des Kaffeeboilers durchzu-

fGhren.

« Warten Sie, bis die Tas-
tatur-LEDs langsamer zu

EAGLE ONE PRIMA EXP | GEBRAUCHSANWEISUNGEN - INSTRUCCIONES DE MANEJO |

blinken beginnen.

« Um den Boileranfullvor-
gang zu aktivieren, halten
Sie die Tasten 1A und 1IC
gleichzeitig gedruckt, bis
der Vorgang aktiviert wird
(d. h. wenn die Pumpe zu
arbeiten beginnt).

Nach erfolgter Installation
wird das Gerdt eingeschal-
tet, in den normalen Be-
triebszustand gebracht und
im Zustand der “Betriebsbe-
reitschaft” belassen.

Nach Erreichen der Betriebs-
bereitschaft ist wie folgt vor-
zugehen:

« Lassen Sie mindestens 10
Sekunden lang Wasser aus
dem Gerdt laufen;

« Lassen Sie mindestens 10
Sekunden lang Wasser aus
der Dampfduse laufen;

« Komplette Entleerung des
Dampfkessels.

Nach erfolgter Installation
sollte ein BerichtlUber die
vorgenommenen  Arbeiten
erstellt werden.
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\ Die nachfolgend beschriebe-

nen Arbeiten durfen nur von

& einem Fachtechniker durch-
gefuhrt werden.

Der Hersteller haftet nicht fur
Sach- oder Personenschaden,
die sich aus der Nichteinhal-
tung der vorstehenden Be-
stimmungen ergeben.

EINSTELLUNGEN DURCH DEN
FACHTECHNIKER

5.1

KONTRASTEINSTELLUNG
ECONOMISER
WARMWASSER

I Der beschriebene Vor-
O gang kann auch bei ein-

geschalteter Maschine
vorgenommen werden.

Verwenden Sie einen Schrau-
bendreher an der Schraube an
der Oberseite der Maschine:

« Drehen Sie im Uhrzeiger-
sinn, um die Warmwasser-
temperatur zu reduzieren.

« Drehen Sie gegen den Uhr-
zeigersinn, um die Warm-
wassertemperatur zu er-
héhen.

5.2

AUTOMATISCHE
KESSELBEFULLUNG

Alle E1 PRIMA EXP Modelle
sind mit einem Fullstandsen-
sor ausgestattet, der im Boi-
ler einen konstanten Wasser-
stand beibehdlt.

Bei der ersten Inbetriebnahme
|6dt die Maschine automa-
tisch 90 Sekunden lang Was-
ser nach, danach stoppt sie,
wenn sie das Niveau erreicht
hat.

Wenn die Maschine noch
Wasser benétigt, blinkt die
kontinuierliche Ausgabetas-
te 1B.

Starten Sie das Gerdt einfach
neu, um die Beflullung abzu-
schliefzen.
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Am Ende der Installation
muss der qualifizierte Tech-
niker das gesamte Wasserim
Kessel mindestens dreimal
austauschen, bevor er mit
der eigentlichen Nutzung der
Maschine fortfahren kann.
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5.3

REGULIERUNG
DRUCKSCHALTER/
PUMPE

Um den Betriebsdruck des
Boilers und damit die Was-
sertemperatur an die ver-
schiedenen Bedurfnisse
oder Eigenschaften des
verwendeten Kaffees anzu-
passen, stellen Sie das Ma-
nometer im Bereich TEMPE-
RATUR der App ein.

Empfohlener Wert: 2,2 bar.

PUMPENDRUCK-EINSTELLUNG

Verwenden Sie zum Einstel-
len des Pumpendrucks den
Einstellknopf unter der Ma-
schine:
+ ERHOHEN

(im Uhrzeigersinn).
* VERRINGERN

(gegen den Uhrzeigersinn).

Empfohlener Wert: 9 bar.

EINSTELLUNG
EASYCREAM-STAB

(OPTIONAL)
Stellen Sie die Intensitét des
EasyCream-Stabes (op-

tional) ein, indem Sie die
Schraube oben an der Ma-
schine mit einem Schrau-
benzieher festziehen oder
lockern.
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VERWENDUNG

Der Bediener muss vor Beginn
des Betriebs sicherstellen, dass
er die Sicherheitsvorschriften
dieses Handbuchs gelesen und
einwandfrei verstanden hat.

6.1

‘ EIN/AUS (ON/OFF)
MASCHINE

Um die Maschine ein- oder
auszuschalten, drlicken Sie
die Einschalttaste im unteren
Teil auf der rechten Seite.

Beim Einschalten zeigt das
Display die installierte Soft-
wareversion an.

Wenn die Selbstdiagnose auf
Anomalien oder Stérungen
hinweist, darf der Bediener
NICHT eingreifen; wenden Sie
sich an das Service-Center.

Bei Wartungseingriffen an
der Elektronikkarte ist die
Maschine anhand des ex-
ternen Hauptschalters aus-
zuschalten oder das Speise-
kabel aus der Steckdose zu
ziehen.

Nach dem Einschalten die
Tasten 1A und 1B drucken und
gedruckt halten, um den ein-
gestellten Ausgabemodus zu
sehen:

« Espresso (E).

« Pure Brew (P).

Um zwischen den Modi zu
wechseln, die Taste 1A 5 Se-
kunden lang gedrlckt hal-
ten.

6.2

‘ AUSGABE
ESPRESSO (E)

Nachdem Sie die Feinabstim-
mung vorgenommen haben,
setzen Sie den gewunschten
Filter ein (Einzel- oder Doppel-
filter in den Filterhalter).

Flllen Sie den Filter mit ent-
sprechend gemahlenem Kaf-
fee. Drcken Sie den Kaffee mit
dem entsprechenden Tamper
gleichmdRig in den Filter.

Reinigen Sie den Rand des Filters
von restlichem Kaffeepulver.

Vor dem Einsetzen des Filter-
halters in die Gruppe ist es not-
wendig, das Wasser im Grup-
penkreislauf fUr mindestens 2
Sekunden zu spulen, wobei die
Ausgabe aktiviert und deakti-
viert wird.
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Setzen Sie den Filterhalter in die
Bruhgruppe ein.

Stellen Sie die Tasse(n) unter
die Ausgussschndbel und dra-
cken Sie die gewunschte Kaf-
feetaste.

1A Ausgabe der Kaffeedosis 1
1B Kontinuierliche Ausgabe

von Kaffee
1C Ausgabe der Kaffeedosis 2

Die Abgabe der program-
mierten Dosen 1A und 1C en-
det automatisch, wenn die
eingestellte Menge erreicht ist
(siehe Kapitel 7).

Die kontinuierliche Abgabe
beginnt durch DrUcken der
Taste 1B und endet durch er-
neutes Drlcken.

Lassen Sie am Ende jedes
Kaffeebrihvorgangs den Fil-
terhalter am Gerdt befestigt,
so dass erimmer heif3 bleibt.

ELlL~/RIMA EXF



6.3

‘ AUSGABE
PURE BREW (P)

Nach dem Einrichten der Ma-
schine die Taste 1A 5 Sekun-
den lang drucken. Das Dis-
play zeigt die Meldung ,P” an.

Den konischen Filter Pure Brew
in den Filterhalter einsetzen
und die Dichtung in entge-
gengesetzter Richtung zum
Griff ausrichten.

Gemahlenen Kaffee mit ei-
ner Korngrélde von mindes-
tens 500um einfallen, wobei
der maximale Fullstand nicht
Uberschritten werden darf.

Dricken Sie den Kaffee mit
dem entsprechenden Tamper
gleichmdRig in den Filter.

Reinigen Sie den Rand des Filters
von restlichem Kaffeepulver.

Vor dem Einsetzen des Filterhal-
ters in die Gruppe ist es notwen-
dig, das Wasser im Gruppenkreis-
lauf fir mindestens 2 Sekunden zu
spulen, wobei die Ausgabe akti-
viert und deaktiviert wird.

Setzen Sie den Filterhalter in die
Bruhgruppe ein.

Den Becher unter den koni-

schen Filter Pure Brew stellen

und die gewunschte Taste far

den Kaffee drucken:

1A Ausgabe einer Dosis
Pure Brew 1

1B Kontinuierliche Ausgabe
von Pure Brew

1C Ausgabe einer Dosis
Pure Brew 2

Im Modus Pure Brew gibt
es drei Arten von Rezepten
(vom Hersteller eingestellt
und nicht verénderbar), je
nach Réstung des Kaffees:

e LIGHT

 MEDIUM

* DARK

Sie kédnnen die Dosen uUber
die mobile APP oder Uber
das Display programmieren
(siehe Kapitel 7 und 8).

Lassen Sie am Ende jedes
Kaffeebrihvorgangs den Fil-
terhalter am Gerdt befestigt,
so dass er immer heil} bleibt.

Entfernen Sie den konischen
Filter nicht aus dem Filter-
halter, indem Sie ihn auf die
Arbeitsplatte drucken, da er
sonst beschadigt werden
kann.

A

Verwenden Sie den konischen
Filter nicht im Espresso-Modus
(E), da tbermaRiger Druck ihn
beschadigen kann.

Eine regelméalige Reinigung
des konischen Filters in der
Spulmaschine ist erforderlich,
um Verstopfungen zu vermei-
den.
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| DAMPFENTNAHME

Achten Sie bei der Verwen-
dung der Dampflanze da-
rauf, dass Sie |hre Hdnde
nicht darunter legen und sie
nicht unmittelbar danach
berthren.

Vor dem Einsatz der Dampf-
lanze muss das Konden-
sat mindestens 2 Sekunden
lang gespult werden.

Um den Dampf einzusetzen,
ziehen oder drlcken Sie ein-
fach den entsprechenden
Hebel.

Wenn der Hebel vollsténdig

VORBEREITUNG
DES CAPPUCCINO
Tauchen Sie den Dampfstut-

zen in den zu 1/3 mit Milch
gefullten Behdlter.

Offne Sie die Dampfzufuhr.

Bevor die Milch die ge-
wulnschte Temperatur er-
reicht hat, bewegen Sie den
Dampfstutzen an die Ober-

T p—

fldiche und berthren Sie die
Milch mit kleinen vertikalen
Bewegungen.

Reinigen Sie die Lanze am
Ende des Vorgangs vorsich-
tig mit einem weichen Tuch.

gezogen ist, bleibt er in der
maximalen Ausgabeposi-
tion verriegelt; wenn er ge-
druckt wird, kehrt der Hebel
automatisch zurtck.

Die beiden Dampfstdbe sind
flexibel, was eine einfachere
Verwendung derselben er-
moglicht.
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AUSGABE VON
WARMEM WASSER

Achten Sie bei der Verwen-
dung der HeilRwasserlanze
darauf, dass Sie Ihre Hande
nicht darunter legen und sie
nicht unmittelbar danach
berUhren.

Bevor Sie die HeiRwasser-
lanze verwenden, spulen Sie
den Hydraulikkreislauf min-
destens 2 Sekunden lang.

« Stellen Sie einen Behdlter
unter die Warmwasser-
lanze.

« Ziehen Sie den Knopf nach
vorne oder nach hinten,
um heilRes Wasser auszu-
geben.

Es kédnnen zwei Dosierungen
von  Heildeswasserausga-
ben eingestellt werden, eine
durch Ziehen des Hebels und
die andere durch Drucken.

Die Ausgabe von heiRem
Wasser kann gleichzeitig mit
der Kaffeeausgabe erfol-
gen.

6.7

DAMPFLANZE MIT
TEMPERATURFUHLER
(EASYCREAM -
OPTIONAL)

Optional kann die Maschi-
ne mit dem Easycream-
Dampfstab anstelle des
HeiBwasserstabs  ausge-
stattet werden.

Mit der automatischen
Dampflanze kénnen Sie
Dampf zum Aufschdumen
von Milch oder zum Erhitzen
anderer FlUssigkeiten erzeu-
gen.

Er wird eingesetzt, um mit
Luft gemischten Dampf zur
Verfugung zu stellen. Die
Temperatur und die Luft-
menge sind programmier-
bar, werden von einem
Temperaturfuhler gesteuert
und wdéhrend der Program-
mierphase eingestellt.
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Stellen Sie einen geeigneten
Behdlter mit Milch oder an-
deren Getrdnken unter die
automatische Dampflanze.

Ziehen Sie den Knopf nach
vorne. Der Dampf entweicht
aus dem Dampfrohr, bis die
Flissigkeit die eingestellte
Temperatur erreicht hat.
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O ; PROGRAMMIERUNG

Schalten Sie die Maschine
ein, indem Sie den Schal-
ter zum Umschalten unten
rechts drucken.

Die Programmierung kann
Uber die Maschinentastatur,
aber auch Uber die mobile
App erfolgen (siehe Kapitel 8).

Es ist mdéglich, die Rezepte
im Modus Espresso (E) oder
Pure Brew (P) zu program-
mieren.

Um zwischen den Modi zu
wechseln, die Taste 1A 5 Se-
kunden lang drtcken.

71

REINIGUNG DER
GRUPPE MIT
AUTOMATISCHEM

WASCHZYKLUS

Die Maschine erméglicht das
Waschen der Ausgabeeinheit
mit einem automatischen
Reinigungszyklus und einem
speziellen  Pulverwaschmit-
tel. Fihren Sie die Reinigung
mindestens einmal pro Tag
durch. Gehen Sie zur Durch-
fuhrung des Waschvorgangs
wie folgt vor:

1 Wenn das Gerdt in der
Tankversion eingerichtet
ist, fUllen Sie den Tank, an-
sonsten fahren Sie direkt
mit Punkt 2 fort.

2 Tauschen Sie den Filter
gegen den Blindfilter der
Dosiereinheit aus.

3 Geben Sie die vom Her-
steller empfohlene Dosis
eines bestimmten Pul-
verwaschmittels ein und
fUhren Sie den Filterhalter
in die Gruppe ein.
Dricken und halten Sie
die Tasten 1A und 1C 5 Se-
kunden lang, um das Pro-
grammierment zu 6ffnen.
Der Zugriff wird bestdtigt,
wenn auf dem Display die
Aufschrift ,cL” erscheint, die
Taste 1B zu blinken beginnt
und die Taste 1C dauerhaft
leuchtet.

Durch erneutes Driicken der
Taste 1B blattern Sie durch das
Menu bis zum Verlassen dessel-
ben. Nach 15 Sekunden Inaktivi-
tat wird das Menu automatisch
geschlossen.

5 Drucken Sie die Taste
1C, um den Waschzyklus
zu starten; sie beginnt
schnell zu blinken.
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6 Wenn die Waschphase
abgeschlossen ist, stoppt
die Maschine und die LED
auf der Taste 1C leuchtet

&weiter.

Vor dem Spilen miussen alle
im Filterhalter verbleibenden
Waschmittelreste entfernt
werden.

7 Drucken Sie die Taste
1C, um die Spulphase zu
starten; die Taste blinkt
langsamer.

8 Tauschen Sie am Ende
des Vorgangs den Blind-
filter gegen den norma-
len Filter aus und begin-
nen Sie wieder mit dem
normalen Betrieb.
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1.2

KAFFEETEMPERATUR-

PROGRAMMIERUNG

(E+P)
1

Drucken Sie die Tasten 1A
und 1C 5 Sekunden lang,
um auf das Program-
miermend  zuzugreifen.
Der Zugriff wird bestatigt,
wenn die LED-Anzeige zu
blinken beginnt.

2 Die Taste 1B dricken, um

durch die Menupunkte zu
blattern.
Dricken Sie die Tasten
1A, um die Temperatur
zu verringern oder 1C, um
sie zu erhéhen. Das Dis-
play zeigt die eingestellte
Temperatur an.

4 Um den Vorgang zu be-
statigen und zu beenden,
die mittlere Taste 1B dru-
cken, bis das Menu ver-
lassen wird.

1c

1.3

PROGRAMMIERUNG
DES PROFILS
PURE BREW (P)

Bei einer Maschine im Modus
Pure Brew ,P” kbnnen nach
der Temperatur die Profile
der Pure Brew-Kaffeedosen
programmiert werden.

Wie beschrieben vorgehen:

1 Drucken Sie die Tasten 1A
und 1C 5 Sekunden lang,
um auf das Program-
miermenu  zuzugreifen.
Der Zugriff wird bestdtigt,
wenn die LED-Anzeige zu
blinken beginnt.

2 Die Taste 1B dricken, um
durch die Menupunkte zu
blattern, bis auf dem Dis-
play eines der drei Profile
angezeigt wird.

3 Die Taste 1A oder 1C dri-
cken, um eines der ver-
fugbaren Profile zu ver-
knUpfen:

« | = Light
* [l = Medium
« Il = Dark
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4 Um den Vorgang zu be-
statigen und zu beenden,
die mittlere Taste 1B dru-
cken, bis das MenU ver-
lassen wird.
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1.4

PROGRAMMIERUNG

erreicht wird, wird die Dosierung
nicht gespeichert. Wenn die Ab-
gabe nach der Pause nicht wie-
der aufgenommen wird, wird

2 Die Taste 1B dricken, um
durch die Menupunkte zu
blattern. Der Zugriff wird

wird in ml gespeichert) er-
scheint auf dem Display.

die Dosierung nicht gespeichert. qurch die Meldyr)g «dS" 4 Drucken Sie die Kaffee-
KAFFEEDOSIERUNG im Display bestdtigt und taste erneut, um die Aus-
(E+P) 1 Drucken Sie die Tasten 1A d'? Taste 1B beginnt zu gabe zu beenden und die
und 1C 5 Sekunden lang, ~ Plinken Menge zu speichern.
Bei der Einstellung der Dosierun- um auf das Program- } L
gen im Modus Pure Brew gibt es miermenu  zuzugreifen. 3 Dricken Sie die Taste des
eine erste Phase der Benetzung Der Zugriff wird bestdatigt, gewdnschten Kaffees, um
ces Janees Seiogt wor ener wenn Gie LED-Anzeige 2y Tt der Ausgabe zu star-
die Ablgabe (Phase Pure 1), v?/enn blinken beginnt' ;[en' h?let geq{uc;kte JGZ’FG
nicht wenigstens diese Phase Aegscg(]?)ez\(lavitel e(rdign DOSIii
7 5 gedrlckt, um das Pro- entsprechenden Hebels. 5 Um die Ausgabe zu stop-
. grammierment derersten 4 Den oberen Teil des He- pen, den Hebel dricken,
Ebene aufzurufen. Der Zu- bels driicken, um die ers- der daraufhin in seine
PROGRAMMIERUNG griff wird bestdtigt, wenn te Dosis heiRes Wasser Ruhestellung zurtckkehrt.
HEISSWASSER- die LED-Leuchte an der einzustellen (key 1). Den 6 Um zu bestétigen und
DOSIERUNGEN Taste 1B zu blinken beginnt. unteren Teil des Hebels zu verlassen, die mittlere
Um die Menge (in Sekunden) 2 Die Taste.lB druc!fen, um drug:ken,. um die zwglte Taste 1B drucken.
des HeiRwassers zu pro- durch" die Menupunkte Dosis heiRes Wasser ein-
grammieren, gehen Sie wie zu bléttern, bis auf derrlml zustellen (key 2).
fOlgt vor: DISp|Gy.dIe AUfSChrlft «dS Auf dem Display sind die Aus-
1 Halten Sie die Tasten 1A angezeigt wird. gabesekunden nicht sichtbar.
3 Die Programmierung er-

und IC 5 Sekunden lang

folgt durch Betdtigen des
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1.6

PROGRAMMIERUNG
TEMPERATUR
EASYCREAM
(OPTIONAL)

Um die Temperatur der DUse

Easycream zu programmie-

ren, gehen Sie wie folgt vor:

1 Drucken und halten Sie
die Tasten 1A und IC 5 4

Sekunden lang, um das
Programmiermenu zu
offnen. Der Zugriff wird
durch die Meldung ,dSs”
im Display bestatigt und
durch das Blinken der
Taste 1B bestatigt.

Die Taste 1B dricken, um
durch die MenUpunkte
zu blattern, bis auf dem
Display die Aufschrift ,dS”
angezeigt wird.

Die Programmierung er-

folgt durch Betdtigen des
entsprechenden Hebels.
Den oberen Teil des He-

bels drucken, um die
Temperatur des ersten
Rezepts (Key 1) des Easy-
cream zu programmie-
ren. Den unteren Teil des
Hebels dricken, um die
Temperatur des zweiten
Rezepts (Key 2) des Easy-
cream zu programmieren.

5 Drlcken Sie die Tasten
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1A, um die Temperatur
zu verringern oder 1C,
um sie zu erhdhen. Das
Display zeigt die einge-
stellte Temperatur an.
Es ist auch moglich, einen
halben Grad einzustellen
(kann durch einen tiefge-
stellten Index auf dem Dis-
play angezeigt werden).
Um zu bestdtigen und
zu verlassen, die mittlere
Taste 1B drucken.
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“VICTORIA ARDUINO E1” MOBILE APP

Die Anwendung “VICTORIA

[—_ ! ARDUINO E1” erméglicht die

Programmierung des E1PRI-
MA EXP.

EAGLE ONE

Die verfugbaren Funktionen
sind:

« Display;

 Tasten und Display;

« Dosierung heiRes Wasser;

« Temperatur;

« Zdahler;

+ Energieverwaltung;

+ Reinigung;

+ Technische Einstellungen;

die auf dem Hauptdisplay
LoGIN angepasst werden kénnen.

Far die Ausgabe Pure Brew
CREATE MEW ACCOUNT .P” kbnnen Dosis und Profil
eingestellt werden.

Die Anwendung ist sowohl in
einer Android- als auch in ei-
ner 10S-Version verfugbar und
kann in den jeweiligen Stores
heruntergeladen werden.
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Einige Vorgange miussen bei
ausgeschalteter Maschine
ausgefuhrt werden, andere bei
eingeschalteter Maschine.

Befolgen Sie die beschriebe-
nen Verfahren und achten Sie
bei allen Reinigungsarbeiten
auf die richtige Reihenfolge.

Es ist verboten, das Gerat mit
Wasserstrahlen oder durch Ein-
tauchen in Wasser zu reinigen.

Keine Loésungsmittel, chlorhalti-
ge oder scheuernde Mittel ver-
wenden.

Um Schaden am Gerat zu ver-
meiden, verwenden Sie zur
Reinigung keine alkalischen
Reinigungsmittel, sondern ein
weiches Tuch und ein mil-
des Reinigungsmittel (AS/NZS
60335.2.15:2019).

REINIGUNG

01

GEHAUSE-
REINIGUNG

Reinigung des Arbeitsbereichs

- Entfernen Sie das Arbeits-
plattengitter, indem Sie es
an der Vorderseite nach
oben heben und heraus-
ziehen.

« Entfernen Sie die darunter-
liegende Tropfschale.

+ Reinigen Sie alles mit hei-
Rem Wasser und Reini-
gungsmittel.

Reinigung des Geh&auses

Um alle Aluminiumteile zu

reinigen, schalten Sie die

Maschine aus und verwen-

den Sie Folgendes:

« Ein spezielles Reinigungs-
mittel zur Reinigung von
Aluminium.

« Ein nicht scheuerndes Mik-
rofasertuch, um Kratzer auf
den Oberfléichen zu ver-
meiden.

0.2

DUSCHE
REINIGUNG

Reinigen Sie die Handbrau-
se einmal pro Woche:
« L&sen Sie die Schraube, die

sich in der Mitte der Hand-
brause befindet.

Entfernen Sie die Hand-
brause und prufen Sie, ob
die Lécher nicht verstopft
sind. Falls verstopft, wie
beschrieben reinigen.
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« Geben Sie zwei

9.3

REINIGUNG DERFILTER
UND FILTERHALTER

Teeloffel
spezifisches  Reinigungs-
mittel in einen halben Liter
Wasser.

Filter und Filterhalter (ohne
Griff) mindestens eine hal-
be Stunde lang einweichen
lassen.

Mit reichlich flieRendem
Wasser ausspulen.

Eine regelmaBige Reinigung
des konischen Filters in der
Spulmaschine ist erforderlich,
um Verstopfungen zu vermei-
den.
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REGENERATION
DER IONENHARZE
DES ENTHARTERS

Um die Bildung von Kalkab-
lagerungen im Inneren des
Kessels und der Warmetau-
scher zu vermeiden, ist es
notwendig, dass der Enthdr-
ter immer einen perfekten
Wirkungsgrad hat.

Vor dem Enthdrter muss ein
Anti-Tropf-System gemdf3
CEl EN 61770 installiert wer-
den.

Deshalb muss regelmdaRig
die Regeneration der lonen-
harze vorgenommen wer-
den.

Die Festlegung der Regene-
rationszeiten hdngt von der
téglichen  ausgegebenen
Kaffeemenge und der Harte
des benutzten Wassers ab.

Als Anhaltspunkt kénnen Sie
sie im Diagramm in der Ab-
bildung sehen.
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Die Regenerationsvorgdnge

sind die folgenden:

1 Schalten Sie die Maschine
aus und stellen Sie einen
Behdlter mit mindestens
5 Liter Fassungsvermo-
gen unter das Rohr E.

2 Drehen Sie die Hebel C
(Einlass) und D (Auslass)
von links nach rechts.

3 Entfernen Sie die Kappe
durch Abschrauben des
Knopfes G.

4 Fagen Sie 1 kg grobes
Kochsalz hinzu.

5 Setzen Sie die Kappe wie-
der auf und positionieren
Sie den Hebel C nach links,
lassen Sie das Salzwasser
aus dem Rohr F ablaufen,
bis es wieder weich wird
(etwa 1/2 Stunde).

6 Bringen Sie dann den He-
bel D nach links zuruck.
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Im Fall von Wartungs- und
Reparaturarbeiten  mussen
die verwendeten Kompo-
nenten die fur dieses Gerdt
vorgesehenen Hygiene- und
Sicherheitsstandards einhal-
ten. Original-Ersatzteile bie-
ten eine Garantie.

SITUATION

Die Maschine gibt
keinen Kaffee aus.

Das Wasser wird nicht in den
Heizkessel beférdert.

WARTUNG

Nach einer Reparatur oder
einer Auswechslung der Be-
standteile, die in Kontakt mit
Wasser und Lebensmitteln
kommen, muss der Reini-
gungsvorgang wie in dieser
Broschure beschrieben vor-
genommen werden oder die
vom Hersteller angegebenen
Vorgdnge befolgt werden.

MELDUNGEN MASCHINENFUNKTIONEN

URSACHE

Wenn der Spender innerhalb der
ersten drei Sekunden nach Beginn
der Ausgabe keine Impulse sendet.

Wenn nach 90 Sekunden ab
dem Start, mit aktivierter Pumpe
wdhrend der automatischen
Leveleinstellung der Fullstand
nicht wiederhergestellt worden
ist, oder nach 180 Sekunden, wenn
die Funktion der automatischen
Leveleinstellung deaktiviert ist.

AUSWIRKUNG

Wenn die Ausgabe nicht manuell
unterbrochen wird, ist das Zeitlimit
(120 sekunden) erreicht.

Die Pumpe wird deaktiviert, der
Widerstand und alle Funktionen
sind gesperrt.
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LOSUNG

Die Ausgabe unterbrechen.

Schalten Sie die Maschine
aus und kontaktieren Sie den
technischen Kundendienst.
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SCHALTPLAN
230V “CB*

Kompressor

LED-Leiste

Linke LED-Lichtquelle

Rechte LED-Lichtquelle

Volumetrischer Zdhler

Sensor des Filterhalters

Tanksensor

Widerstandssensor

Druckregler

10 Sicherheitsdruckregler

11 Ausgabetastatur

12 Duse far HeiBwasser

13 Duse fur Dampf

14 Gerd&tes-Magnetventil

15 Magnetventil Pure Brew

16 Dampf-/
HeiRwassermagnetventil

17 Level-Magnetventil

18 Dampf-Magnetventil

19 Luft-Magnetventil

20 Wasserstopp-Magnetventil

21 Tank-Magnetventil

22 Pumpenmotor

23 Hauptschalter

24 Zufuhrrelais

25 Relais Dampfkessel

26 Stromversorgung
Steuergerat

27 Elektronisches Steuergerdét

28 Thermische Sicherung

29 Dampfkessel

30 Fernbedienung

31 Kaffeekessel

32 Kaffee-Gruppe

33 Temperaturfuhler der
Kaffeegruppe

34 Temperaturfuhler far
Kaffeekessel

35 Temperatursensor

Dampfkessel

Ooo~NoOUh~wnNHE
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12.2

SCHALTPLAN
115V “CSA”

Kompressor

LED-Leiste

Linke LED-Lichtquelle

Rechte LED-Lichtquelle

Volumetrischer Z&hler

Sensor des Filterhalters

Tanksensor

Widerstandssensor

Druckregler

10 Sicherheitsdruckregler

11 Ausgabetastatur

12 Duse fur HeiBwasser

13 Duse far Dampf

14 Gerdtes-Magnetventil

15 Magnetventil Pure Brew

16 Dampf-/
HeiBwassermagnetventil

17 Level-Magnetventil

18 Dampf-Magnetventil

19 Luft-Magnetventil

20 Wasserstopp-Magnetventil

21 Tank-Magnetventil

22 Pumpenmotor

23 Hauptschalter

24 Zufuhrrelais

25 Relais Dampfkessel

26 Stromversorgung
Steuergerdt

27 Elektronisches Steuergerdt

28 Thermische Sicherung

29 Dampfkessel

30 Fernbedienung

31 Kaffeekessel

32 Kaffee-Gruppe

33 Temperaturfuhler der
Kaffeegruppe

34 Temperaturfuhler far
Kaffeekessel

35 Temperatursensor
Dampfkessel

36 Druckschalter

37 Temperaturschalter

oo ~NoOUuh~hwnNn+—
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12 3 6 Pumpe 16 Anti-Vakuum-Ventil
' 7 Durchflussmesser 17 Dampfkessel
8 Kalibrierte 18 Level-Magnetventil
| HYDRAULIKPLAN Eintritts6ffnung 19 Zur HeiBwasserdUlse
9 Kaffeekessel 20 Heillwassermagnetventil
1 Tank 10 Sicherheitsventil mit Hahn
2 Magnetventil Tank 11 Auf dem Filterhalter 21 Magnetventil
3 Wassernetz 12 Ausgabe-Magnetventil Durchflusskontrolle
4 Ruckschlagventil 13 Abtropfen in Schale
5 Wasserstopp- 14 Dampf-Magnetventil
Magnetventil 15 Auf dem Dampfstab
V
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| SCHALTPLAN HEIZKESSEL

DATENENTWURF RICHTLINIE PED 97/23/CE

VOLUMEN 151

TS 139°C

PV.S. 3 bar

PT 4 bar

FLUSSIGKEIT H20

ELEMENT | ANZAHL TEILNUMMER BESCHREIBUNG MATERIAL
1 1 98031201 Bodenflansch
2 1 98031201 Boilerstruktur INOX AlSI 316L
3 1 98031201 Oberer Flansch INOX AlSI 316L
4 2 00080750 Stiftschraube M6 x 25 INOX
5 1 00080800 Stiftschraube M3 x 8 INOX
6 3 00081410 Stiftschraube M6 x 20 INOX
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MEDIDAS DE SEGURIDAD
RECEPCION DE LA MAQUINA

INFORMACION GENERAL

DATOS TECNICOS

DESCRIPCION DE LA MAQUINA

INSTALACION

AJUSTES A CARGO DEL TECNICO CUALIFICADO
Uso

PROGRAMACION

APLICACION MOVIL “VICTORIA ARDUINO E1”
LIMPIEZA

MANTENIMIENTO

MENSAJES FUNCIONALES

ESQUEMAS
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MEDIDAS DE SEGURIDAD

El presente manual
constituye parte inte-
grante y esencial del
producto y tendrd que
ser entregado al usua-
rio. Leer atentamente
las advertencias con-
tenidas en el presente
manual ya que aportan
importantes indicacio-
nes sobre la seguridad
de la instalacién, uso vy
mantenimiento. Guar-
dar  cuidadosamente
este manual para futu-
ras consultas.

Esta madaquina podré
ser utilizada solamente
para los usos descritos
en este manual. El fabri-
cante no podrd ser con-
siderado responsable
de los eventuales daros
causados por usos ina-
propiados, incorrectos e
imprudentes.

Antes de utilizar la ma-
quina leer completa-
mente el manual de uso
O por lo menos las dis-
posiciones de seguridad

y de puesta a punto.

Esta maquina puede ser
utilizada por nifios a par-
tir de 8 anos y por per-
sonas con capacida-
des fisicas, sensoriales
o mentales reducidas o
con falta de experiencia
y conocimientos si han
sido supervisados o ins-
truidos en el uso seguro
de la maquina y com-
prenden los peligros que
implica. Los nifos no
deben jugar con la ma-
quina. La limpieza y el
mantenimiento no de-
ben ser efectuados por
ninos sin la supervision
de un adulto.

La mdaquina solo se pue-
de utilizar con café mo-
lido.

Después de desembalar
la mdquina, cerciorar-
se del buen estado de
la maquina. En caso de
dudas, no utilizar la ma-
quina y acudir al per-
sonal profesionalmente
cualificado. No hay que

dejar los elementos del
embalaje (bolsas de
pléstico, poliestireno ex-
pandido, clavos, etc.)
al alcance de los nifios
porque son potencia-
les fuentes de peligro,
ni tampoco hay que
abandonarlos en el me-
dio ambiente.

La maquina solo puede
instalarse en locales en
los que el uso y el man-
tenimiento estén restrin-
gidos a personal cualifi-
cado.

El acceso a las dreas de
servicio estd reservado
a personas gque poseen
conocimientos y expe-
riencia prdctica de la
mdaquina, en particular
por lo que respecta a la
seguridad e higiene.

La maquina deberd ins-
talarse sobre una super-
ficie horizontal a una al-
tura adecuada, de modo
que la parte superior de
la maquina supere los 1,2
m de altura.
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Lo maquina no debe
instalarse  en lugares
donde se usen chorros
de agua.

La méquina no debe la-
varse con un chorro de
agua.

El nivel de presion sono-
ra ponderado es inferior
a70dB (A).

Para favorecer la airea-
cién de la méaquing, co-
locarla a unos 15 cm de
la pared o de otras ma-
quinas por la parte de la
ventilacion.

Cabe recordar que an-
tes de efectuar cualquier
operacion de instalacion,
mantenimiento, descar-
ga, regulacion, el opera-
dor cualificado deberd
ponerse los guantes de
trabajo y los zapatos de
seguridad.

Antes de conectar la
maquina,  asegurarse
de que los datos de la
placa coincidan con los
de la red de distribucion
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eléctrica. La placa es vi-
sible en el interior de la
maquina, quitando la
cubeta de recogida de
agua. La maquina debe-
rd estar instalada segin
las normas (codigos)
aplicables federales, es-
tatales y locales en vigor
para las instalaciones
hidrdulicas que incluyen
dispositivos anti-retor-
no. Por este motivo, las
conexiones hidrdulicas
deberdn ser efectuadas
por un técnico cualifica-
do. La garantia expira si
las caracteristicas de la
alimentacién eléctrica
no corresponden a los
datos de la placa.

Durante la instalaciéon
de la maquina se deben
usar los componentes y
los materiales suminis-
trados con el antedicho.
Si fuera necesario em-
plear otros componen-
tes, el instalador debera
verificar la idoneidad de
los antedichos para el
uso en contacto con el
agua para consumo hu-
mano. El instalador debe
realizar las conexiones
hidrdulicas respetando
las normas de higiene
y seguridad hidrdulica

T p—

de proteccion del medio
ambiente vigentes en el
lugar de instalacion. Por
tanto para ello es nece-
sario llamar a un técnico
autorizado. Para la co-
nexion a la red hidrica,
utilizar siempre el tubo
nuevo suministrado; no
deberdn utilizarse tubos
ya existentes.

En el momento de la
instalacion, el electricis-
ta autorizado debe dis-
poner de un interruptor
omnipolar conforme
con la normativa de se-
guridad aplicable con
distancia de apertura de
contactos y que permi-
ta la desconexion com-
pleta en caso de darse
condiciones de catego-
ria de sobretension i, el
cual debe instalarse en
el sistema de alimenta-
cion de acuerdo con la
normativa en materia
de cableado. Para los
mercados de Austra-
lia y Nueva Zelanda, el
seccionador debe insta-
larse de acuerdo con la
norma AS/NZS 3000.

Es recomendable insta-
lar un interruptor dife-
rencial de red con una

corriente diferencial no-
minal que no supere los
30 mA.

En el caso de instalacion
en cocinas, conectar el
conductor equipotencial
al borne presente en la
maquina indicado con
el simbolo v.

El fabricante no puede
considerarse responsa-
ble por eventuales da-
nos debidos a la falta
de la toma de tierra de
la instalacion. Para la
seguridad eléctrica de
esta maquina es obli-
gatorio predisponer la
instalacién de toma de
tierra, acudiendo a un
electricista  acreditado
que deberd controlar
que la potencia eléctri-
ca de la instalacién sea
adecuada a la potencia
maxima de la maquina
indicada en la placa.

El uso de un aparato
eléctrico cualquiera con-
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lleva el cumplimiento de

algunas reglas funda-

mentales. En particular:

« No tocar la mdaquina
con las manos o los
pies mojados;

« No usar la maquina si
se estd descalzo;

« No usar alargadores
en locales que conten-
gan barnera o ducha;

« No tirar del cable de

alimentacién para
desconectar la ma-
quina de la red de ali-
mentacioén;

« No dejar expuesto la
maquina a los agentes
atmosféricos  (lluvia,
sol, etc.);

« No permitir que la ma-
quina sea utilizado por
ninos, o por personal
no autorizado y que no
haya leido y entendido
bien este manual.

El electricista acredita-
do tendrd también que
comprobar que la sec-
cion de los cables de la
instalaciéon sea idénea
a la potencia absorbida
por la maquina.

Se prohibe el uso de
adaptadores, enchufes
multiples y alargadores.
Si su uso es indispen-

ELPRIMA [Ex



sable, serd necesario
lomar a un electricista
acreditado.

Para evitar recalenta-
mientos peligrosos se
recomienda desenrollar
totalmente el cable de
alimentaciéon. No obs-
truir las rejillas de aspi-
racion y/o de evapora-
cion, en especial modo
las del calientatazas.

El cable de alimenta-
cién de esta maquina no
debe ser reemplazado
por el usuario. En caso de
desperfectos, apagar la
maquina y, para su sus-
titucion, acudir exclusiva
mente al personal profe-
sionalmente cualificado.

Si fuese necesario susti-
tuir el cable de alimen-
tacién, podrd realizar la
sustitucién solo un cen-
tro de asistencia autori-
zado o el fabricante.

La alimentacién de la
maquina debe efec-
tuarse con agua idénea
para el consumo huma-
no conforme con las dis-
posiciones vigentes en
el lugar de instalacion.
El instalador tiene que
recibir del propietario/

gestor de la instalaciéon
la confirmacion de que
el agua respeta los an-
tedichos requisitos.

En el caso de mdquinas
con conexiobn de agua
a la red, la presion de
funcionamiento  debe
ser como minimo de 0,2
MPa (2 bar) y la presién
maxima para el correc-
to funcionamiento de la
maquina no debe supe-
rar los 0,65 MPa (6,5 bar).

Si estd presente, se debe
instalar un sistema anti-
inundacién aguas arri-
ba del descalcificador
de acuerdo con CEl EN
61770.

La temperatura de fun-
cionamiento tiene que
estar comprendida en-
tre [+5, +25]°C. En caso
de almacenamiento
prolongado a tempe-
raturas inferiores a 2 °C,
se debe vaciar el circui-
to hidraulico de la ma-
quina para evitar que
se congele. En caso de
congelacion, no encen-
der la maquina antes de
haberla reacondiciona-
da durante al menos 1
hora a una temperatura
ambiente adecuada.

Al término de la insta-
lacién, la maquina se
activa y se coloca en
la condicidn nominal
de trabajo dejando-
lo en condiciones de
“listo para el funciona-
miento”. Tras alcanzar
el estado de “listo para
el funcionamiento”, se
efectGan las siguientes
erogaciones:

« Sacar agua de la uni-
dad durante al menos
10 segundos;

+ Sacar agua del vapo-
rizador durante al me-
nos 10 segundos;

« Vaciado completo de
la caldera de vapor.

Repetir la operacién al

menos 3 veces.

Al acabar la instalacion,
se recomienda redac-
tar un informe de todo lo
efectuado.

Estd prohibido dejar la
mdaquina encendida sin
la presencia y vigilancia
de un operador cuali-
ficado. Simonelli Group
no es responsable por
los danos causados por
el incumplimiento de di-
cha prohibicién.

Durante el uso de la lan-
za de vapor, hay que
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prestar mucha aten-
cién para no introducir
las manos por debajo y
para no tocarla recién
usada.

Para las operaciones de
limpieza, atenerse exclu-
sivamente a lo previsto
en el presente manual.

Una vez comenzado el
lavado de la maqui-
na, no interrumpirlo ya
que podrian quedar
residuos de detergen-
te dentro del grupo de
erogacion.

En caso de averia o de
mal funcionamiento de
la maquina, apagar-
lo. Estd estrictamente
prohibido efectuar in-
tervenciones. Acudir
exclusivamente a per-
sonal profesionalmente
cualificado. La eventual
reparacion de los pro-
ductos tendrd que ser
efectuada  solamente
por el fabricante o por
un servicio de asisten-
cia autorizado utilizando
exclusivamente recam-
bios originales. El incum-
plimiento de lo antedi-
cho puede afectar a la
seguridad de la maqui-
na.
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En caso de incendio,
cortar la tension a la
maquina mediante el
interruptor general. Estd
absolutamente  prohi-
bido apagar el incen-
dio con agua cuando la
maquina estd en ten-
sion.

Antes de efectuar cual-
quier  operacion de
mantenimiento, el técni-
co autorizado tiene que
desconectar el enchufe
y apagar el interruptor
de la maquina.

Si la maquina queda
desatendida por un lar-
go periodo, cerrar el grifo
de entrada del agua.

Debe utilizarse el nuevo
juego de tubos flexibles
suministrado con la ma-
quina; no reutilizar el vie-
jo juego.

Cuando se decida dejar
de utilizar este tipo de
aparato, se recomien-
da volverlo no operativo
haciendo que un técnico
autorizado o un técnico
de servicio desconecte
el cable de alimenta-
cion.

INFORMACION
PARA LOS
USUARIOS

No abandonar la ma-
quina en el medio am-
biente: para su elimina-
cion, acudir a un centro
autorizado o ponerse en
contacto con el fabri-
cante que le facilitard
las oportunas indicacio-
nes.

De conformidad con las
Directivas  2015/863/EU
relativas a la reduccién
del uso de sustancias
peligrosas en equipos
eléctricos y electronicos,
asi como a la elimina-
cion de residuos.

El simbolo del contene-
dor de basura tachado
que se muestra sobre la
maquina indica que el
producto, al final de su
vida (til, debe ser tra-
tado por separado res-
pecto a los demds de-
sechos.

El usuario deberd, por
tanto, entregar los equi-
pos que han llegado al
final de su vida atil a los
adecuados centros de
recogida selectiva de
residuos electronicos y
electrotécnicos, o bien
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devolverlo al revende-
dor cuando adquiera un
nuevo equipo equiva-
lente, en igual medida.

Una adecuada recogi-
da selectiva y el pos-
terior envio de la ma-
quina para su reciclaje,
tratamiento y elimina-
cibn  ambientalmente
compatible contribuyen
a evitar posibles con-
secuencias  negativas
para el medio ambiente
y la salud, y favorecen
el reciclaje de los mate-
riales que componen la
maquina.

La eliminacién abusiva
del producto por parte
del usuario conlleva la
aplicaciéon de las san-
ciones administrativas
objeto del Decreto Legis-
lativo n.22/1997" (art. 50
y siguientes del Decreto
Legislativo n.22/1997).
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PREPARACIONES
A CARGO DEL
COMPRADOR

PREPARACION DEL

LUGAR DE INSTALACION
El comprador deberd
preparar una superfi-
cie de apoyo adecuada
para soportar el peso
de la maquina (véase el
capitulo de instalacion).

PREPARACION
ELECTRICA

La instalacién  eléctrica
deberd ser conforme alo
indicado en las normas
nacionales vigentes en
el lugar de instalacion y
disponer de una puesta
a tierra eficiente.

Instalar un  dispositivo
omnipolar de secciona-
miento aguas arriba de
la maquina.

N A

Los cables eléctricos de
alimentacién deben es-
tar dimensionados en
funcidn de la maéxima
corriente requerida por
la méaquina, de manera
que la caida de tensidn
total, a plena carga, sea
inferior al 2%.

T p—

PREPARACION
HIDRAULICA

Preparar un adecua-
do desague para el
agua y una red de ali-
mentacién de agua
que abastezca agua
con dureza méxima de
5/6 Grados franceses
(50/60 ppm).

| SIMBOLOS

A\ A\ A\
A B C
D E
A Peligro genérico
B Peligro de choque
eléctrico
C Peligro de
quemaduras
D Peligro de danar la
maquina
E Operacion
reservada al
Técnico cualificado,

acatando las
normas vigentes
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| RIESGOS RESIDUALES

A pesar de que el fabri-
cante ha previsto sis-
temas de seguridad
mecdnicos y eléctricos,
persisten zonas peligro-
sas durante el uso de la
maquina:

A\

« Grupo de erogacién de
café.

* Lanza de vapor.

+ Lanza de agua caliente.

+ Calientatazas.

El vapor puede causar
quemaduras si se dirige
a partes del cuerpo.

Inmediatamente  des-
pués de apagar la ma-
quina o después de su
uso, queda calor resi-
dual, especialmente en
la superficie del grupo
de café, pero también
en otras zonas de la ma-
quina.
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RECEPCION DE LA MAQUINA

| TRANSPORTE

La mdquina se transpor-
ta sobre pallet junto con
otras mdquinas, dentro
de cajas aseguradas al
pallet con flejes.

Antes de efectuar cual-
quier  operacién  de
transporte o desplaza-
miento, el operador de-
berd ponerse los guantes
y calzado de seguridad y
un mono de trabajo con
eldasticos en los extremos.

La manipulacion de la
maquina debe ser efec-
tuada por 2 o mas per-
sonas.

A\

El fabricante declina
toda  responsabilidad
por posibles dafos a
cosas o personas debi-
das al incumplimiento
de las normas de segu-
ridad vigentes en tema
de elevacion y despla-
zamiento de materiales.

| DESPLAZAMIENTO

| ALMACENAMIENTO

NAA

Levantar lentamente el

pallet a unos 30 cm del
suelo y trasladarlo a la
zona de carga.

Después de haber con-
trolado que no haya
obstdaculos, cosas o per-
sonas, efectuar la carga.

Una vez llegados al des-
tino, con un medio ade-
cuado de elevacion (ej.
carretilla  elevadora o
toro), después de ha-
berse asegurado de que
no haya cosas o perso-
nas en el drea de des-
carga, bajar el pallet al
suelo y desplazarlo a
unos 30 cm del suelo
hasta el drea de alma-
cenamiento.
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50°C
Yicloria Ardluino 500{

La caja que contiene la
maquina deberd alma-
cenarse protegida de los
agentes atmosféricos.

Antes de la siguiente
operacién, comprobar
que la carga esté bien
colocada y que al cortar
los flejes no se caiga.

El operador con guantes
y zapatos de seguridad,
debe cortar las cimbras
o cuerdas y almacenar
el producto, para esta
operacién consultar las
caracteristicas  técnicas
del producto para ver el
peso de la maquina que
hay que almacenary ac-
tuar consecuentemente.
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| DESEMBALAIJE
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|
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Una vez retirada la ma-
quina del pallet o del
contenedor, no aban-

donarlo en el medio
ambiente.
Cuando se reciba la

caja, verificar que el em-
balaje esté intacto y no
muestre desperfectos.

En el interior del emba-
laje encontrard el ma-
nual de instrucciones y
el todo material.

En caso de danos o ano-
malias, contactar con
el concesionario de la
Zona.

| CONTROL DEL CONTENIDO

':
B \-:“m l::.. EAGLEONEEI::MAEXP ’—/—E
C | BERE onsv = e wow | H
D | =8 owom | o
E Oty Pewiaass 8 100 WFa UM“M!Giiﬁil\;I
Para cualquier comuni- 1 Maquina A Cbdigo QR
cacioén, citar siempre el . gmogen oflg ?je?)wplo) B NUmero de serie
P . rensa café (n. C Alimentacion eléctrica
ndmero de serie. 3 Filtro individual (n. ]) D Frecuencia
Lla notificacién deberg 4 Filtro doble (n.1) E Presion de trabajo de la
efectuarseenelplazode o oo C'ego (n.1) red de agua
8 dias desd Ip ~ 6 Resorte (n. 2} F Modelo y version
B Ias des e G recep- 7 Portcuf'!ltrolwg G Fecha de fabricacién
cidon de la maquina. 8 Portdfiltro 2 vias y H Potencia
° E%%Gdievg'séfcc'on | Presidn maxima de la
10 Tubo de carga 3/8” (n.1) red de agua

Tubo de descarga @25 (n.1)
Caja accesorios Pure Brew
Filtro conico Pure Brew
Resorte del portafiltro
Pure Brew

Portafiltro Pure Brew

Kit de limpieza
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Oq INFORMACION GENERAL

FABRICANTE: SIMONELLI GROUP - Via E. Betti, 1 - Belforte del Chienti, Macerata (MC) - ltalia
MAQUINA DE CAFE MODELO: EAGLE ONE PRIMA EXP

O 2 DATOS TECNICOS

DATOS ELECTRICOS

CAPACIDAD
CALDERA DE VAPOR

PESO NETO

PESO BRUTO

220-240 vV~
10 -120 v~

220-240 V~ 50-60 Hz 1800 W (AUS/NZ)

kg/lb |

kg/lb |

50-60 Hz 2600 W
50-60 Hz 1800 W

15

36 /79,37

47 /102,62

DIMENSIONES

X

Y

z

mm
inch
mm
inch
mm
inch

EAGLE ONE PRIMA EXP | GEBRAUCHSANWEISUNGEN - INSTRUCCIONES DE MANEJO | 44

a1
16,18

379
14,92

510
20,08
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‘ 3 DESCRIPCION DE LA MAQUINA

El revolucionario método de
extraccion PURE BREW, apro-
vechando las frecuencias
pulsantes de la presion del
agua, permite liberar el sa-
bor mas puro y refinado del
grano de café. Combinado
con el nuevo filtro cénico de
20 gramos patentado, per-
mite dispensar café filtrado
«Pure Brew Coffee Filter» con
solo pulsar un botén.

Perilla agua caliente
Unidad de infusion

Lanza agua caliente
Bandeja de goteo
Portafiltros

Lanza vapor/Easycream
Manémetro

Pie de la méquina

Perilla vapor/Easycream
Calientatazas

Deposito

',:'5@00*0701-&(»)[\)'*

1A Botdn de erogacion café
dosis 1

1B Botdn de erogacion
continua de café

1C Botén de erogacion café
dosis 2

L1 Indicador de versidn
depésito / falta de agua
en el depbsito

L2 Indicador de
calentamiento mdaquina

L3 Pantalla fantasma
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3.1 3.2

| USO PREVISTO | USO INAPROPIADO

+ Méaquina disefiada y fa-
bricada conforme a lo in-
dicado en la declaracién
de conformidad.

» Debe ser utilizada por
profesionales del sector Eluso correcto de la maqui-
para la erogacion de café, na deberd atenerse a lo de-
agua y vapor. clarado en el presente ma-

« Se ha previsto una zona nhudl.
para el pre-calentamien-
to de las tazas. Debe uti-

En este apartado se enume-
ran solo algunas situaciones
de mal uso razonablemente
previsible.

+ Uso por parte de opera-

lizarse solo para este fin,
cualquier otro uso se con-
siderard inapropiado v,

dores no profesionales.
Uso de liquidos distintos
de agua potable ablan-

por tanto, peligroso. dada con una dureza

maxima de 5/6 Grados
franceses (50/60 ppm).

« Tocar con las manos los
grupos de erogacion.

« Introducir cosas o mate-
riales distintos del café en
los portafiltros.

« Colocar sobre el calienta-
tazas otros objetos distin-
tos de tazas y tacitas.

« Apoyar contenedores con
liquidos sobre el calienta-
tazas.

« Calentar bebidas u otras
sustancias no alimenti-
cias.

+ Obstruir las rejillas de ven-
tilaciéon con panos u otros
objetos, o cubrir el calien-
tatazas con panos.

« Utilizar la méaquina moja-
da.
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O ( | INSTALACION

NAA
0

Para levantar la maquina son
necesarias al menos 2 perso-
nas.

4.1

| COLOCACION

Antes de instalar la maqui-
na, comprobar que la zona
asignada sea compatible
con las dimensiones maxi-
mas y el peso de la misma.
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>900 mm
1

nap 7/
CC=

N

Colocar la méaquina sobre
una superficie horizontal a
una altura minima de 900
mm del suelo.

Mantener al menos 100
mm en torno a la maquina
para permitir una correcta
ventilacion.

« Regular la maquina ma-
niobrando los pies.
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CONEXION
HIDRAULICA

Evitar estrangulamientos en
> los tubos de conexién. Con-
& trolar que la descarga sea
capaz de eliminar los dese-
chos. Esta prohibido utilizar
tubos de conexiéon ya usados
anteriormente. El manteni-
miento de los filtros queda a
cargo del comprador.

1 Filtro de malla
2 Ablandador
3 Descarga 50 mm

La garantia expira si no se
mantiene el agua con las
especificaciones adecua-
das.

La mdquina debe instalarse
de acuerdo con los regla-
mentos (cédigos) de fonta-
neria federales, estatales y
locales aplicables, incluidos
los dispositivos de preven-
cién de reflujo. Por lo tanto,
las conexiones de fontaneria
deben ser realizadas por un
técnico cualificado.

ESPECIFICACIONES DE AGUA

« Dureza total 50-60 ppm
(partes por millén).

« Presion de la red de sumi-
nistro de agua entre 2y 5
bar (agua fria).

« Caudal minimo: 200 I/hora

« Filtracién inferior a 1.0 mi-
cras.

« Residuo fijo (tds: total dis-
solved solids) entre 50 vy
250 ppm.

« Alcalinidad entre 10 y 150
ppm.

« Cloro inferior a 0,50 mg/I.

* pHentre 6,0y 8,0.

4.3

CONEXION
ELECTRICA

Antes de conectar la ma-
quina a una red eléctrica,
controlar que los datos indi-
cados en la placa de la ma-
quina correspondan a los de
la red.
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ESPECIFICACIONES
ELECTRICAS
230 V - monofdsico
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OPERACIONES
PRELIMINARES

MAQUINA ON/OFF

Presionar el interruptor de ON/
OFF ubicado en la parte infe-
rior derecha de la maquina.

PREDISPOSICION VERSION

DEPOSITO

La méquina llega en version

depésito. Las primeras ope-

raciones a realizar son:

1 Abra la puerta y retire el
deposito;

2 lava el depdsito con
agua y jabdén vy luego llé-
nalo de agua;

3 AsegUrese de que el ex-
terior del depdsito esté
seco y vuelva a introdu-
cirlo correctamente.

PREPARACION VERSION
CONEXION DIRECTA

En el caso de la conexién di-
recta, ademds de la conexion
ala red de agua, es necesa-
rio llevar a cabo el siguiente
procedimiento de software
para cambiar de la version
depdsito a conexidn directa.

STAND-BY

Mantener pulsado el boton
1B durante 5 segundos para
activar la mdquina desde el
modo stand-by.

CAMBIO DEL DEPOSITO Y

CONEXION DIRECTA

La mdaquina se entrega en

modo depbsito.

Para configurar la conexion

directa, seguir estos pasos:

1 Apagar la maquina con
el interruptor principal;

2 Mantener pulsados los
botones 1A y 1C mientras
se enciende con el inte-
rruptor de ON/OFF. El ico-
no del depdsito parpa-
deard 3 veces (indicando
que el cambio se ha reali-
zado correctamente).

3 Finalizados estos pasos,
comenzard automdatica-
mente el llenado de la
caldera de café (descrito
a seguir).

CAMBIO VERSION CONEXION

DIRECTA ADEPOSITO

Para configurar el funciona-

miento del deposito, siga es-

tos pasos:

1 Apague la mdaquina con
el interruptor principal;

2 Mantenga pulsados los
botones 1A y 1IC mientras
lo enciende con el inte-
rruptor ON/OFF. El icono
del bidén parpadeard 3
veces hasta que perma-
nezca fijo durante unos
segundos (lo que indica
que la conmutacién se
ha realizado correcta-
mente).

3 Finalizados estos pasos,
comenzard automatica-
mente el llenado de la
caldera de café (descrito
a seguir).

LLENADO DE LA CALDERA DE

CAFE

La maquina entrard en el si-

guiente modo:

* La pantalla mostraré «Fi».

+ Las teclas del teclado co-
menzardn a parpadear
rdpidamente.

Esto significa que la maqui-

na estd lista para realizar el

procedimiento Unico de lle-

nado de la caldera de café.

« Esperar hasta que los led
del teclado comiencen
a parpadear mads lenta-
mente.

- Para activar el procedi-
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miento de llenado de la
caldera, mantener pul-
sados los botones 1A y I1C
simultdneamente hasta
que se active el procedi-
miento (es decir, cuan-
do la bomba comience a
funcionar).

Al término de la instalacion,
la méquina se activa y se
coloca en la condicién no-
minal de trabajo dejéndolo
en condiciones de “listo para
el funcionamiento”.

Tras alcanzar el estado de

“listo para el funcionamien-

to”, se efectlan las siguien-

tes erogaciones

« Sacar agua de la unidad
durante al menos 10 se-
gundos;

« Sacar agua del vaporiza-
dor durante al menos 10
segundos;

« Vaciado completo de la
caldera de vapor.

Al acabar la instalacion, se
recomienda redactar un in-
forme de todo lo efectuado.

ELAR|MAEF



Ole

\ Las operaciones enumera-
das a continuacion deben ser
& realizadas solo por técnicos
especializados.
El fabricante no se responsa-
biliza por ningun dafio a ob-
jetos o personas provocados

por el incumplimiento de lo
antedicho.

5.1

AJUSTE
ECONOMIZADOR
DE AGUA CALIENTE

Operaciéon que puede
realizarse también con
la méquina encendida.

Utilizando un destornillador
en el tornillo ubicado en la
parte superior de la méquina:
« Girar en sentido HORARIO
para DISMINUIR la tempe-
ratura del agua caliente;

T p—

AJUSTES A CARGO DEL TECNICO

CUALIFICADO

« Girar en sentido ANTIHO-
RARIO para AUMENTAR la
temperatura del agua ca-
liente.

5.2

LLENADO
AUTOMATICO DE
LA CALDERA

Todos los modelos E1 PRIMA
EXP estdn provistos de son-
da de nivel, para mantener
constante el nivel de agua
dentro de la caldera.

Al poner en marcha por pri-
mera vez, la mdaquina car-
ga automdticamente agua
durante 90 segundos, tras-
curridos los cuales se detie-
ne si ha alcanzado el nivel.

Si la mdaquina todavia re-
quiere agua, el botén del dis-
pensador continuo 1B parpa-
dea.
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Basta con reiniciar la ma-
quina para completar el lle-
nado.

Al término de la instalacion,
el técnico cualificado se en-
cargard de efectuar el re-
cambio total del agua en la
caldera al menos tres veces
antes de proceder con el
uso efectivo de la maquina.
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5.3

‘ REGULACION
PRESOSTATO/BOMBA

Para ajustar la presidon de
trabajo de la caldera vy, por
lo tanto, la temperatura del
agua segln las diversas ne-
cesidades o caracteristicas
del café utilizado, ajustar el
manémetro de la seccién
TEMPERATURA de la aplicacion.

Valor recomendado: 2,2 bar.

AJUSTE DE LA PRESION DE LA
BOMBA

Para ajustar la presién de la
bomba, usar la palanca de
ajuste ubicada debajo de la
maquina:
« AUMENTAR

(en sentido horario).
« DISMINUIR

(en sentido antihorario).

Valor recomendado: 9 bar.

AJUSTE LANZA
EASYCREAM
(OPCIONAL)

Ajustar la intensidad de la
lanza EasyCream (opcional)
apretando o soltando el tor-
nillo en la parte superior de
la méquina con un destorni-
llador.
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UuSsoO

El operador, antes de comen-
zar a trabajar, debe asegurar-
se de haber leido y compren-
dido bien las disposiciones de
seguridad de este manual.

6.1

| ON/OFF MAQUINA

Para encender o apagar la
mdquina, pulsar el botén
de encendido ubicado en la
parte inferior del lado dere-
cho.

A

Cuando se enciende, la
pantalla muestra la version
del software instalado.

Si el autodiagndstico indi-
ca anomalias o averias, el
operador NO DEBE intervenir;
contactar con el Centro de
asistencia.

En caso de mantenimien-
to de la placa electronica,
apagar la méquina con el
interruptor general externo o
desconectar el cable de ali-
mentacioéon.

Después del encendido,
mantener presionados los
botones 1A y 1B para ver el
modo de dispensador con-
figurado:

« Café Espresso (E).

- Café Pure Brew (P).

Para pasar de un modo a
otro, mantener pulsado el
boton 1A durante 5 segun-
dos.

6.2

EROGACION DE
CAFE ESPRESSO (E)

Después de haber puesto a
punto la mdaquinag, introdu-
cir el filtro deseado (simple o
doble en el interior del por-
tafiltro).

Llenar el filtro con café opor-
tunamente molido.

Prensar el café en el filtro de
manera homogénea con el
adecuado presionador.

Limpiar el borde del filtro de
los residuos de polvo de café.

Antes de introducir el porta-
filtro en el grupo es necesario
purgar por al menos 2 se-
gundos el agua presente en
el circuito del grupo activan-
do y desactivando la eroga-
cion.

EAGLE ONE PRIMA EXP | GEBRAUCHSANWEISUNGEN - INSTRUCCIONES DE MANEJO | 52

Introducir el portdfiltro en el
grupo de erogacion.

Colocar laflas taza/s debajo

de las boquillas y pulsar el

botdn de café deseado.

1A Erogacién programada
dosis de café 1

1B Erogacion continua de
café

1C Erogacién programada
dosis de café 2

La preparacion de las do-
sis de café programadas
1A y 1C finaliza automdtica-
mente cuando se alcanza la
cantidad ajustada (véase el
capitulo 7). La preparacion
continua comienza cuando
se pulsa el botdn 1B y termina
cuando se vuelve a pulsar.

Al término de cada erogacién
de café, dejar el portafiltro
acoplado al grupo para que
esté siempre caliente.
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6.3

EROGACION DE
CAFE PURE BREW (P)

Después de haber puesto a
punto la méaquina, presionar
durante 5 segundos el bo-
tén 1A. La pantalla muestra el
mensaje «P».

Introducir el filtro cénico Pure
Brew en el portafiltros, orien-
tando la junta en la direccion
opuesta al mango.

Llenar con café molido con
una granulometria no inferior
a 500 pm, sin exceder el nivel
mMaximo.

Prensar el café en el filtro de
manera homogénea con el
adecuado presionador.

Limpiar el borde del filtro de
los residuos de polvo de café.

Antes de introducir el porta-
filtro en el grupo es necesario
purgar por al menos 2 segun-
dos el agua presente en el
circuito del grupo activando
y desactivando la erogacion.

Introducir el portafiltro en el
grupo de erogacion.

Colocar la taza debajo del fil-

tro cénico Pure Brew y pulsar

el botdn de café deseado:

1A Erogacién dosis de café
Pure Brew 1

1B Erogacion continua de
café Pure Brew

1C Erogacién dosis de café
Pure Brew 2

En el modo Pure Brew se pre-
vén tres tipos de recetas (es-
tablecidas por el fabricante
y no modificables), en fun-
cién del tostado del café:

e LIGHT

 MEDIUM

* DARK

Es posible programar las do-
sis a través de la APLICACION
movil o a través de la pantalla
(véanse los capitulos 7 y 8).

Al término de cada erogacion
de café, dejar el portdfiltro
acoplado al grupo para que
esté siempre caliente.

& No retirar el filtro cénico del

portadfiltro presionédndolo so-
bre la superficie de trabajo, ya
que puede dafiarse.

No utilizar el filtro cénico en
modo Espresso (E) porque la
presién excesiva puede da-
farlo.

Es necesaria una limpieza
regular del filtro cénico en el
lavavajillas para evitar obs-
trucciones.
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‘ EROGACION
DE VAPOR

Durante el uso de la lanza de
vapor, hay que prestar mu-
cha atencién para no intro-
ducir las manos por debajo y
para no tocarla recién usada.

Antes de utilizar la lanza de
vapor, efectuar el purgado
de la condensacién durante
al menos 2 segundos.

Para utilizar el vapor, simple-
mente tirar o empujar de la
palanca correspondiente.

Si se tira completamente de
la palanca, queda bloquea-

6.5

‘ PREPARACION
DEL CAPUCHINO

Sumergir la boquilla del va-
por hasta el fondo del reci-

piente de leche que conten-
drd 1/3 de leche.

Abrir el vapor.

Antes de que la leche haya
alcanzado la temperatura
deseada, desplazar la bo-

T p—

quilla del vapor a la superfi-
cie rozando la leche con pe-
quenos desplazamientos en
sentido vertical.

Al final de la operacién, lim-
piar meticulosamente la
lanza con un pano suave.

da en posicibn de maxima
erogacion; si se empuija, el
retorno de la palanca es au-
tomatico.

Las dos lanzas de vapor es-
tén articuladas, lo que per-
mite que su uso sea MAs
sencillo.
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‘ EROGACION DE
AGUA CALIENTE

Durante el uso de la lanza del
agua caliente, hay que pres-
tar mucha atencién para no
introducir las manos por de-
bajo y para no tocarla recién
usada.

Antes de utilizar la lanza de
agua caliente, efectuar el
purgado del circuito hidrau-
lico durante al menos 2 se-
gundos.

« Colocar un contenedor
bajo la lanza de agua ca-
liente.

« Tirar de la palanca hacia
el frente o empujarla hacia
atrds para dispensar agua
caliente.

Se pueden programar dos
dosis de descarga de agua
caliente, una tirando de la
palanca y la otra empujén-
dola.

La erogacidon de agua ca-
liente puede realizarse si-
multdneamente a la del café.

6.7

LANZA DE VAPOR
CON SONDA DE
TEMPERATURA
(EASYCREAM -
OPCIONAL)

Como opcién, la maquina
puede equiparse con la lan-
za de vapor Easycream en
lugar de la lanza de agua
caliente.

La lanza de vapor automa-
tica permite la erogacion
del vapor para espumar la
leche o para calentar otros
liquidos.

Se utiliza para suministrar
vapor mezclado con aire. La
temperatura y la cantidad
de aire son programables,
se controlan por una sonda
de temperatura y se esta-
blecen durante la fase de
programacion.
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Colocar bajo la lanza de va-
por automdatica un recipien-
te adecuado con leche u
otra bebida.

Tirar de la palanca hacia el
frente. De la lanza de vapor
saldrd vapor hasta que el li-
quido no alcance la tempe-
ratura configurada.
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PROGRAMACION

i S

Encender la maquina pul-
sando el botdn interruptor
ubicado en la parte inferior
derecha.

La programacién se puede
realizar desde los botones de
la maquina, pero también a
través de la aplicaciéon movil
(ver capitulo 8).

Es posible programar las re-
cetas en modo Espresso (E)
o Pure Brew (P).

Para pasar de un modo a
otro, pulsar el botén 1A du-
rante 5 segundos.

71

LIMPIEZA DEL
GRUPO CON
CICLO DE LAVADO

AUTOMATICO

La maquina permite el lava-

do del grupo de extraccion

de café con un ciclo de lim-

pieza automdatico y con un

detergente en polvo espe-
cifico.

Realice la limpieza al menos

una vez al dia. Para realizar

el procedimiento de lavado
siga estos pasos:

1 Si la maquina estd con-
figurada en version tan-
que, rellene el tanque; en
caso contrario, pase di-
rectamente al punto 2.

2 Remplace el filtro por el
filtro ciego del grupo de

extraccion de café.
Ponga dentro la dosis del
detergente en polvo es-
pecifico recomendada
por el fabricante y co-
loque el poltrafiltro en el
grupo.
Mantener pulsados los
botones 1Ay 1C durante 5
segundos para entrar en
el menu de programa-
cion. El acceso se confir-
ma cuando en la pantalla
aparece el mensaje «cl»,
el botén 1B comienza a
parpadear, mientras que
el botén 1C permanece
encendido de forma fija.
Pulsando nuevamente el botén
1B se desplaza el menu hasta la
salida. Después de 15 segundos

de inactividad, el menu se ce-
rrard automaticamente.

Presione el botén 1C para
iniciar el ciclo de lavado;
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el botbn comenzard a
parpadear rGpidamente.
6 Una vez finalizada la fase
de lavado, la méquina se
detiene y el LED del botén
&10 permanece encendido.

Antes de proceder con el en-
juague, es necesario eliminar
los restos de detergente que
hayan quedado en el porta-
filtro.

7 Presione el botdn 1C para
iniciar la fase de enjua-
gue; el botén parpadeard
mads lentamente.

8 Al final del procedimiento,
reemplace el filtro ciego
por el normal y comience
de nuevo con las opera-
ciones normales
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1.2

PROGRAMACION
TEMPERATURA
CAFE (E+P)

1 Mantener pulsados los
botones 1Ay 1C durante 5
segundos para acceder
al mend de programa-
cioén. El acceso se confir-
ma cuando la luz led co-
mienza a parpadear.

2 Pulsar el botén 1B para

desplazarse por los ele-
mentos del mena.
Pulsar los botones 1A
para disminuir o 1C para
aumentar la temperatu-
ra. La pantalla mostrard
la temperatura estable-
cida.

4 Para confirmar y salir del

procedimiento, pulsar el
botébn central 1B hasta
salir del menu.

1

1.3

PROGRAMACION
DEL PERFIL
PURE BREW (P)

En caso de que la maquina
esté en modo Pure Brew «P»,
después de la temperatu-
ra es posible programar los
perfiles de las dosis de café
Pure Brew.

Hay que proceder de la ma-

nera siguiente:

1 Mantener pulsados los
botones 1Ay 1C durante 5
segundos para acceder
al mend de programa-
cion. El acceso se confir-
ma cuando la luz led co-
mienza a parpadear.

2 Pulsar el botén 1B para
desplazarse por los ele-
mentos del mend hasta
visualizar en la pantalla

uno de los tres perfiles. 4
Pulsar el botén 1A o IC
para asociar uno de los
perfiles disponibles:

« | = Light
* [l = Medium
« |Il = Dark
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Para confirmar y salir del
procedimiento, pulsar el

botébn central 1B hasta
salir del menu.
El~ARIM A ExS
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1.4

‘ PROGRAMACION
DOSIS DE CAFE (E+P)

Al configurar las dosis en el
modo Pure Brew, habra una
primera fase de humectacion
del café seguida de una pau-
sa. Tras la pausa, comenzara la
dispensacion (Fase Pure 1); si no
se alcanza como minimo esta

1

tras la pausa, no se guardara la
dosis.

Mantener pulsados los
botones 1A y 1C durante
5 segundos para acce-
der al menu de progra-
macion de primer nivel.
El acceso se confirma
cuando la luz led de los
botones 1A y 1C comien-
za a parpadear.

desplazarse por los ele-
mentos del menu. El ac-
ceso serd confirmado
por el mensaje «dS» en la
pantalla y cuando el bo-
tén 1B comience a par-
padear.

Pulse el boton del café
deseado para comen-
zar la extraccion. El bo-
téon pulsado permanece
encendido y el tiempo
de extraccion (la dosis se

guarda en ml) se mues-
tra en la pantalla.

4 Presione el botéon de café
nuevamente para dete-
ner la extraccién y alma-
cenar la dosis.

fase, no se guardara la dosis. Si W .
la dispensaciéon no se reanuda 2 Pulsar el boton 1B para
7 5 5 segundos para acceder
. al mend de programa-
= cién de primer nivel. El ac-
PROGRAMACION ceso se confirma cuando
DOSIS DE AGUA la luz LED del botén 1B co-
CALIENTE mienza a parpadear.
Para programar la canti- 2 Pulsar el botén 1B para
dad (en segundos) del agua desplazarse por los ele-
caliente proceder de la si- mentos del menu has-
guiente manera: ta visualizar el mensaje
1 Mantenga pulsados los «dS» en la pantalia.
3 La programacion se rea-

botones 1A y IC durante

liza accionando la pa-

Pulsar la parte superior
de la palanca para es-
tablecer la primera dosis
de agua caliente (key 1).
Pulsar la parte inferior de
la palanca para estable-
cer la segunda dosis de
agua caliente (key 2).

En la pantalla no son visibles

los segundos de la extraccion.
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5 Para interrumpir la dis-
pensacion, pulsar la pa-
lanca, que volverd a la
posicién de reposo.

6 Para confirmar y salir,
pulsar el botén central 1B.
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1.6

PROGRAMACION
TEMPERATURA
EASYCREAM
(OPCIONAL)

Para programar la tem-
peratura de la lanza Easy-
cream proceder de la si-
guiente manera:

1 Mantener pulsados los

botones 1A y 1C durante
5 segundos para entrar
en el menud de programa-
cién. El acceso se con-
firma cuando el botén
central comienza a par-
padear.

Pulsar el botén 1B para
desplazarse por los ele-
mentos del mend has-
ta visualizar el mensaje
«dS» en la pantalla.

La programacién se rea-

4

5

liza accionando la pa-
lanca correspondiente.
Pulsar la parte superior de
la palanca para progra-
mar la temperatura de la
primera receta (key 1) del
Easycream. Pulsar la parte
inferior de la palanca para
programar la temperatu-
ra de la segunda receta
(key 2) del Easycream.
Pulsar los botones 1A
para disminuir o 1C para
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aumentar la temperatu-
ra. La pantalla mostrard
la temperatura estable-
cida. También es posi-
ble establecer medios
grados (son visibles en
el subindice que aparece
en la pantalla).

Para confirmar y salir,
pulsar el botén central 1B.
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APLICACION MOVIL “VICTORIA ARDUINO EI”

— La aplicacion «VICTORIA
l— ! ARDUINO El» permite pro-
i Riate g)r(opmor el modelo E1 PRIMA

Las funciones disponibles
son:

« Pantallg;

+ Botones y pantallg;
 Dosis de agua caliente;

« Temperatura;

« Contadores;

+ Gestion energética;

+ Limpiezq;

« Ajustes técnicos;

se pueden personalizar en la

LOGIN P . .
pantalla de inicio principal.

Para la dispensacion de Pure
Brew «P» es posible estable-
cer dosis y perfil.

CREATE MEW ACCOUNT

La aplicacién estd disponi-
ble tanto en la versiébn An-
droid como en la versién 10S
y se puede descargar en las
tiendas correspondientes.
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Antes de realizar cualquier
operacion de limpieza, cortar
la tension pulsando “O” en el
interruptor.

Sigue los procedimientos des-
critos y presta la debida aten-
cion al realizar cualquier ope-
racion de limpieza.

Esta prohibido limpiar la ma-
quina con chorros de agua o
sumergiéndolo en agua.

No utilizar solventes, produc-
tos a base de cloro, abrasivos.

Para evitar dafios en la ma-
quina, no utilice agentes lim-
piadores alcalinos para la
limpieza. En su lugar, utilice
un pafio suave y un agente
limpiador delicado (AS/NZS
60335.2.15:2019).

LIMPIEZA

01

‘ LIMPIEZA
EXTERIOR

Limpiezazonade trabajo

« Quitar la rejilla del plano
de trabajo levantdndolo
por la parte delantera ha-
cia arriba y extraerlo.

« Quitar el plato inferior de
recogida de agua.

« Limpiar todo con agua ca-
liente y detergente.

Limpieza exterior

Para limpiar todas las piezas

de aluminio, apague la ma-

quina (OFF) y use:

+ Un agente limpiador espe-
cifico para la limpieza del
aluminio.

« Un pafo de microfibra no
abrasivo para evitar rayar
las superficies.

0.2

LIMPIEZA
DE LAS ROSETAS

Efectuar la limpieza de las
rosetas semanalmente:
« Desenroscar el tornillo ubi-

cado en el centro de la ro-
seta.

Quitar la roseta y contro-
lar que los orificios no es-
tén obstruidos. En caso de
obstruccioén, limpiar como
se describe.
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2 Es necesaria una

9.3

LIMPIEZA DE FILTROS
Y PORTAFILTROS

» Disolver dos cucharaditas

de detergente especifico
en medio litro de agua.

« Sumergir el filtro y el por-

tafiltro (excluido el mango)
por lo menos media hora.

+ Luego enjuagar con abun-

dante agua corriente.

limpieza
regular del filtro cénico en el
lavavajillas para evitar obs-
trucciones.
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REGENERACION DE
LAS RESINAS DEL
DESCALCIFICADOR

Para evitar la formacion de
depobsitos de cal dentro de
la caldera y de los inter-
cambiadores de calor, el
descalcificador deberd es-
tar siempre en perfecta efi-
ciencia.

Se debe instalar un sistema
antiinundaciéon aguas arri-
ba del descalcificador de
acuerdo con CEI EN 61770.

Para ello, habrd que efec-
tuar periddicamente la re-
generacién de las resinas
idnicas.

Los tiempos de regenera-
cibn se establecen en fun-
ciébn de la cantidad de cafés
suministrados diariamente
y de la dureza del agua uti-
lizada.

Como informacién, se pue-
den consultar en el diagra-
ma de la figura siguiente.
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Los procedimientos de re-
generacidn son los siguien-
tes:

1 Apagar la maquinay co-
locar un recipiente con
capacidad para al me-
nos 5 litros debajo del
tubo E.

2 Girar las palancas C (en-
trada) y D (salida) de iz-
quierda a derecha.

3 Quitar el tapdén desen-
roscando el pomo G.

4 Verter 1 kg de sal gruesa
de cocina.

5 Volver a colocar el tapdén
y posicionar la palanca C
hacia la izquierda, dejan-
do que se descargue el
agua salada por el tubo
F hasta que no salga dul-
ce (aproximadamente 1/2
hora).

6 Volver a colocar la pa-
lanca D hacia la izquier-
da.
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Durante el mantenimiento/
reparacion, los componentes
utilizados deben garantizar el
mantenimiento de los requi-
sitos de higiene y de seguri-
dad previstos para la maqui-
na. Los recambios originales
ofrecen esta garantia.

SITUACION

La méquina no prepara café.

Elaguano se cargaen la
caldera.

MANTENIMIENTO

Tras una reparaciéon o una
sustituciéon de componentes
de partes que estén en con-
tacto con el agua y los ali-
mentos, deberd efectuarse el
procedimiento de lavado tal
y como se describe en este
manual o bien, seguir los pro-
cedimientos indicados por el
fabricante.

MENSAJES FUNCIONALES

CAUSA

Si transcurridos tres segundos
desde el inicio de la descarga el
dispensador no envia impulsos.

Sidespués de 90 segundos desde
el inicio, con la bomba encendida
durante la autonivelacion, el
nivel no se ha restablecido, o a
l0os 180 segundos, sila funcién de
autonivelacién estd desactivada.

EFECTO

Sila descarga no se interrumpe
manualmente, se alcanza el
bloqueo de limite de tiempo (120
segundos).

La bomba esté desactivada, la
resistencia y todas las funciones
estdn inhibidas.
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SOLUCION

Interrumpir la descarga.

Apagar la maquina y ponerse
en contacto con la Asistencia
técnica.
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ESQUEMA ELECTRICO
230V “CB”

Compresor

Tira de led

Punto led izquierdo

Punto de led derecho

Contador volumétrico

Sensor portafiltro

Sensor del depdsito

Sensor resistivo

Presostato

10 Presostato de seguridad

11 Botones de descarga

12 Palanca de agua
caliente

13 Palanca de vapor

14 Electro-vdlvula grupo

15 Electro-vdlvula Pure Brew

16 Electro-vdlvula de
vapor/agua caliente

17 Electro-vdlvula de nivel

18 Electro-vdlvula vapor

19 Electro-vdlvula aire

20 Electro-vdlvula depbsito

21 Electro-vdlvula parada
agua

22 Motor de la bomba

23 Interruptor principal

24 Relé de alimentacion

25 Relé de la caldera vapor

26 Alimentacién centralita

27 Centralita electrénica

28 Fusible térmico

29 Caldera de vapor

30 Control remoto

31 Caldera café

32 Grupo café

33 Sonda de temperatura
del grupo café

34 Sonda de temperatura
de la caldera café

35 Sonda de temperatura

de la caldera de vapor

Ooo~NoOUh~wnNHE
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12.2

ESQUEMA ELECTRICO
115V “CSA”

Compresor

Tira de led

Punto led izquierdo

Punto de led derecho

Contador volumétrico

Sensor portafiltro

Sensor del depodsito

Sensor resistivo

Presostato

10 Presostato de seguridad

11 Botones de descarga

12 Palanca de agua caliente

13 Palanca de vapor

14 Electro-valvula grupo

15 Electro-valvula Pure Brew

16 Electro-valvula de vapor/
agua caliente

17 Electro-vdlvula de nivel

18 Electro-valvula vapor

19 Electro-vdélvula aire

20 Electro-valvula depbsito

21 Electro-valvula parada
agua

22 Motor de la bomba

23 Interruptor principal

24 Relé de alimentacion

25 Relé de la caldera vapor

26 Alimentacién centralita

27 Centralita electrénica

28 Fusible térmico

29 Caldera de vapor

30 Control remoto

31 Caldera café

32 Grupo café

33 Sonda de temperatura del
grupo café

34 Sonda de temperatura de
la caldera café

35 Sonda de temperatura de
la caldera de vapor

36 Presostato

37 Interruptor térmico

oo ~NoOUuh~hwnNn+—
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12 3 5 Electro-valvula parada 14 Electro-valvula vapor
' agua 15 En la lanza de vapor
6 Bomba 16 Vdlvula anti-vacio
ESQ U,E MA 7 Caudalimetro 17 Caldera vapor
HIDRAULICO 8 Orificio calibrado 18 Electro-valvula de nivel
9 Caldera de café 19 Enla lanza agua caliente
. 10 Vdélvula de seguridad 20 Electro-valvula de agua
Deposito . : .
p P 11 En el portdfiltros caliente con grifo
Electro-valvula dep6ésito p P
P 12 Electro-valvula de 21 Electro-valvula de
Red Hidrdulica . .
p . erogacion control de flujo
Valvula anti-retorno
13 Descarga en la cubeta
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| ESQUEMA CALDERA

DATOS PROYECTO DIRECTIVA PED 97/23/CE
VOLUMEN 151
TS 139°C
PV.S. 3 bar
PT 4 bar
FLUIDO H20
ELEMENTO | CANT. NUMERO DESCRIPCION MATERIAL
PARTE
1 1 98031201 Brida inferior
2 1 98031201 Cuerpo de la caldera INOX AlSI 316L
3 1 98031201 Brida superior INOX AlSI 316L
4 2 00080750 Tornillo prisionero M6 x 25 INOX
5 1 00080800 Tornillo prisionero M3 x 8 INOX
6 3 00081410 Tornillo prisionero M6 x 20 INOX
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EU-KONFORMITATSERKLARUNG UNTER DRUCK BETRIEBENES GERAT

DECLARACION DE CONFORMIDAD MAQUINAS A PRESION

Die Firma Simonelli Group erkldrt eigenverantwortlich, dass die Kaffeemaschine, wie folgt identifiziert, den folgenden EG. Richtlinien entspracht und die folg-
endenden wesentlichen Erfordernisse der Beilage A erfiillt. Ubereinstimmungs Uberprufung: Kategorie 1, Formblatt A Zur Uberpriifung der Ubereinstimmung mit

den genannten Richtlinien wurden die folgenden, angeglichenen Normen angewendet.

Simonelli Group declara bajo su responsabilidad que la maquina de café identificada seguidamente es conforme a las siguientes directivas CEE y cumple
los requisitos esenciales del anexo A. Evaluacién de la conformidad: categoria 1 médulo A. Para verificar la conformidad con estas directivas se han aplicado

las normas armonizadas que figuran en la tabla.

Die technischen Unterlagen sind bei dem auf der Riickseite angegebenen rechtlichen Geschaéftssitz hinterlegt.
Verantwortlich fur die Erstellung und Verwahrung der technischen Unterlagen ist Herr Ing. Lauro Fioretti.
El archivo técnico se encuentra en la sede legal con la direccién indicada en la parte trasera.

El responsable encargado de la constitucion y gestion del archivo técnico es el Ing. Lauro Fioretti.

Maschinenrichtlinie

2006/42/EC Directiva “Maquinas”
Niederspannungsrichtlinie

2014/35/EU Directiva “baja tensiéon”

2014/30/EU Richtlinie Elektromagnetische Vertraglichkeit

Directiva “compatibilidad electromagnética”

Richtlinie fur Materialien die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen

(EC) N0 1935/2004 Directiva “materiales para alimentos”

Druckgerate-Richtlinie

2014/68/EU . RO . R
Directiva “equipos a presion

ROHS- Richtlinie

2011/65/EU Directiva ROHS

Vorschriften Giber die gute Herstellungspraxis fur Materialien, Gegenstande und die Verwendung von Bisphenol A in Farben und
Lacken, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berihrung zu kommen.

Reglamento de buenas practicas de fabricacion de materiales y objetos, y sobre el uso del bisfenol A en barnices y revestimien-
tos destinados a entrar en contacto con productos alimentarios.

(EC) No 2023/2006

Hygienevorschriften fur Verpackungen, Behéalter und Geratschaften, die dazu bestimmt sind, mit Nahrungsmitteln oder Kdrper-
pflegeprodukten in Berihrung zu kommen.

Disciplina higiénica de los embalajes, recipientes, utensilios, destinados a entrar en contacto con las sustancias alimentarias o
con sustancias de uso personal.

D. M. 21/03/1973

Kunststoff material Richtlinie

107201/CEE Directiva material plastico

85/572/CEE Richtlinie Metalle und Legierungen
L 82/711/CEE Directiva metales y aleaciones




4 Modell und Jahr der Herstellung Siehe Typenschild auf der Maschine Seriennummer h

Modelo y afio de fabricacion Véase la placa de datos de la maquina Ndmero de serie
Kapazitat / Capacidad 81
TS 139°C
Kessel DATENENTWURF RICHTLINIE PED 2014/68/CE PVS 30 Bar
Caldera DATOS PROYECTO DIRECTIVA PED 2014/68/CE — ’
PT 4,0 Bar
Fluid / Liquido H,0
Angewendeten Normen Sammlungen M,S, VSR ‘78 und ‘95 die beim Rechtsitz erhaltlich sind
Normativa aplicada Recogidas M,S, VSR edicion ‘78 y ‘95 conservadas en la sede legal
Zeichnungs-Nr. Siehe Ende der Gebrauchsanleitung
Dibujo n. Ver al final del Manual de Instrucciones
_|'? |
CEO _,’fll"-- *

Marco Feliziani

Belforte del Chienti, 01/12/2023

ACHTUNG: Diese Erklarung ist gemeinsam mit dem Gerat aufzubewahren. Jeder andere als der vorgesehene Gebrauch des Gerates ist verboten. Die Erhal-
tung der Unversehrtheit, die Leistungsfahigkeit des Gerilltes sowie seiner Sicherheit Zubehdre obliegt dem Benutzer. Die vorliegende Bescheinigung verliert ihre
Gltigkeit, falls das Gerdt oh ne ausdrickliche Genehmigung des Hersteller modifiziert werden sollte oder falls es nicht entsprechend der im Bedienungs- und
Wartungshandbuch aufgefuhrten Anleitungen installiert oder benutzt werden sollte.

ATENCION: Esta declaracién debe ser conservada y debe acompafiar siempre la maquina. Queda prohibido utilizar la maquina con una funcién distinta a la
prevista en el proyecto. La integridad y la eficiencia da la maquina y de los accesorios de seguridad son a cargo del usuario. La presente declaracién pierde
su validez en el caso de que el aparato sea modificado sin expresa autorizacion del constructor, o bien si ha sido instalado o utilizado de forma no conforme

alo indicado en el manual de uso y en las instrucciones.
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