
•	 Edelstahlgehäuse
•	 Kompressor
•	 400 W Leistung
•	 Rührwerk mit 63 U/min
•	 Touchscreen-Bedienfeld
•	 softwaregestützte automatische
	 Herstellung des Speiseeises
•	 elektronisch in 5 Stufen regelbarer
	 Konservierungsmodus
•	 ca. 5,6 l Eis/ Std.
•	 2,5 l Edelstahlbehälter, herausnehmbar

NEMOX
4K Touch

Inox

€ 3.000,–
U V P

zzgl. 19% Mwst.



	Leistung	 Breite	 Tiefe	 Höhe	 Gewicht
	 400 W	 415 mm	 415 mm	 300 mm	 25 kg

Basis-Informationen:
Professionelle Eismaschine mit eingebautem 
Kompressor, 400W Leistung, Eingebautes 
Rührwerk mit 63 Umdrehungen die Minute, 
herausnehmbarem 2,5 l Edelstahlbehälter, Zu-
bereitungszeit pro Durchgang ca. 15 min., Ka-
pazität pro Stunde ca. 5,6 Liter Eis.

Beschreibung:
Anspruchsvollere Kunden in Bezug auf Tempo 
und Vielseitigkeit der Eismaschine, die einen 
etwas größeren Bedarf haben, werden mit der 
Gelato 4K Touch glücklich werden. Diese 
Maschine benötigt für die Herstellung von ca. 
1,4 l Speiseeis durchschnittlich nur 15 Minuten 
und kann dann im anschließenden Aufbewah-
rungsmodus noch die Konsistenz in 5 Stufen 
regeln.

NEMOX
4K Touch


