
• 80 mm Spezial-Hochleistungs-
Scheibenmahlwerk

• innovatives 3,5“ Touch Display
• 3 frei programmierbare Rezepte und 

manueller Modus
•  stufenlose Mahlgradeinstellung
• einstellbarer und leicht entnehmbarer 

Auswurf
• abnehmbarer, magnetischer Teller
• 2.000 g Bohnenbehälter
• 1500 U/min
• Leistung 700 W

• Mahlgeschwindigkeit (g/Sek) 6-7

ANFIM 
ALBA S

€ 1.869,–
U V P

zzgl. 19% 
Mwst.

CHF 1.929,–
U V P

zzgl. 8,1% 
MwSt.

Schwarz

Weiß /  Schwarz



haben eine ca 30% höhere Produktivität und 
sind ca. 30% langlebiger als die Standard 
Mahlscheiben. Daneben sorgen sie durch  
weniger Fines zu einem runderen 
Geschmacksprofil des Kaffees. Die Bedienung 
erfolgt intuitiv über ein 3,5“ Touch-Dis-play. Der 
Mahlgrad ist stufenlos einstellbar. Der Auswurf 
lässt sich für jeden Siebträger einfach aus- 
richten, so dass eine zentrierte Aufnahme des 
Mahlguts in den Siebträger immer leicht möglich 
ist. Der Auswurf lässt sich zur Reinigung leicht he-
rausnehmen. 

Die Alba S ist ein robustes und leistungsstarkes 
Barista-Werkzeug mit einem  hervorragenden 
Preis-Leistungs-Verhältnis, das jedem Anwender 
viel Freude bereiten wird.

Leistung Breite Tiefe  Höhe  Gewicht
700 W 210 mm 386 mm 620 mm 13 kg

ANFIM
ALBA  S

Basis-Informationen:
Espressomühle mit 80 mm Spezial-
Hochleistungs-Scheibenmahlwerk. 30% lang- 
lebiger und 30% höhere Produktivität als die 
Standardscheiben. Präzise und sehr schnelle 
Vermahlung des Mahlguts. Stufenlose Mahl- 
gradeinstellung, 3,5“ Touch Display, 3 frei 
programmierbare Rezepte und manueller Modus.

Beschreibung:
Die Alba S von Anfim ist eine reine Espresso- 
mühle und bietet alles, was für eine professionelle 
Barista-Routine notwendig ist. 

Im Vordergrund steht die präzise und 
beeindruckend schnelle Vermahlung des 
Mahlgutes. Dafür sorgt das 80 mm 
Scheibenmahlwerk mit hochwertigen Spezial-
Hochleistungs-Scheiben von Hemro aus 
Deutschland. Die Mahlscheiben der Version S




